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ДОГОВОР№ 2024.127200на оказание услуг по организации горячего питания для ОУ г. Красноярска
г. Красноярск «___»_____________2024 г.
Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение «Средняя школа №76» (далее - МАОУ СШ № 76), именуемое в дальнейшем «Заказчик», в лице директораГуриной Ольги Николаевны, с одной стороны, и победитель конкурса в электроннойформе, участниками которого могут быть только субъекты малого и среднегопредпринимательства Общество с ограниченной ответственностью «РИЧ» (далее -ООО «РИЧ») в лице генерального директора Калашникова Олега Алексеевича,действующего на основании Устава, именуемое(ый) в дальнейшем «Исполнитель», сдругой стороны, совместно именуемые «Стороны», на основании протокола подведенияитогов конкурса в электронной форме, участниками которого могут быть только субъектымалого и среднего предпринимательства № 3092627 от 17 июня 2024 года, в соответствиис Федеральным законом от 18.07.2011 г. № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуготдельными видами юридических лиц» и Положением о закупке товаров, работ, услуг длянужд Заказчика, заключили настоящий договор (далее - Договор) о нижеследующем:

1. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА



Основные термины и понятия, применяемые в Договоре, указаны в Техническомзадании, являющимся неотъемлемой частью настоящего договора (Приложение № 2 кдоговору).1.1. Предметом Договора является оказание услуг по организации питанияобучающихся ОУ г. Красноярска – МАОУ СШ № 76 (далее – Услуги) в соответствии сТехническим заданием (Приложение №2 к Договору).1.2. По Договору Исполнитель обязуется по Техническому заданию Заказчика(Приложение № 2 к Договору) оказать Услуги в соответствии с требованиями СанПиН,ГОСТ, Техническими регламентами Таможенного союза и иными требованиямидействующего законодательства Российской Федерации, а Заказчик обязуется принять иоплатить услуги.1.3. Сроки оказания услуг: с «01» сентября 2024 года по «31» мая 2025 года.Оказание услуг осуществляется ежедневно в соответствии с годовым календарнымучебным графиком муниципального общеобразовательного учреждения, кроме выходных,праздничных дней, дней школьных каникул, а также иных дней, когда муниципальноеобщеобразовательное учреждение не функционирует по причине проведения ремонтныхработ, чрезвычайных ситуаций, а также по иным причинам.1.4. Место оказания услуг: 660079,город Красноярск, ул. 60 лет Октября, д. 96;660079, город Красноярск, ул. 60 лет Октября, д. 81; 660042, город Красноярск, ул. 60 летОктября, д.21.1.5. Информация о контактном лице Заказчика:ФИО______________________________________________________________________,должность ______________________________, sch76@mailkrsk.ru, тел. +7 (391) 217-99-27.1.6. Информация о контактном лице Исполнителя: Калашников ОлегАлексеевич, генеральный директор, irina775775@mail.ru, тел. 8-950-436-77-79.
2. ЦЕНА ДОГОВОРА И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ2.1. Цена по Договору составляет 15 671 394 рубля 22 копейки (пятнадцатьмиллионов шестьсот семьдесят одна тысяча триста девяносто четыре рубля 22копейки), НДС не облагается и рассчитана в соответствии с расчетом стоимости услуги(Приложение № 1 к Договору).2.2. Цена Договора указана с учетом всех расходов на организацию питания,включая стоимость продуктов питания, поставку, транспортные расходы по доставке,стоимость всех необходимых погрузочно-разгрузочных работ и иные расходы, связанныес исполнением обязательств по договору, а также уплату налогов, сборов, таможенныхпошлин, страхования и других обязательных платежей, установленных законодательствомРоссийской Федерации.2.3. Источник финансирования: средства автономных учреждений.2.4. Цена договора является твердой и определяется на весь срок исполненияДоговора за исключением случаев, перечисленных в пункте 10.1. Договора.2.5. Оплата по Договору осуществляется по безналичному расчету - путемперечисления Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя, указанный вДоговоре по факту оказания Услуг исходя из объема фактически оказанных Услуг,осуществленного в отчетном периоде в течение 7 (семи) рабочих дней с даты подписанияЗаказчиком акта сдачи-приемки оказанных услуг (по форме согласно Приложению № 5 кДоговору) в соответствии с Разделом 6 Договора, на основании счет-фактуры илиуниверсального передаточного документа или, в случае применения упрощенной системыналогообложения, счета, выставленного Исполнителем.Счет-фактура или универсальный передаточный документ или, в случаеприменения упрощенной системы налогообложения, счет должны содержать всеобязательные реквизиты, определенные действующим законодательством, и представленыЗаказчику к оплате за первую половину месяца оказания Услуг – не позднее 20 числа
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текущего месяца и за вторую половину - не позднее 10 числа месяца, непосредственноследующего за месяцем оказания Услуг.2.6. Датой (днем) оплаты Договора Стороны считают дату (день) списанияденежных средств с лицевого/расчетного счета Заказчика.В случае выявления изменений, связанных с пересмотром объема оказанных Услугза предыдущий период (в течении действия настоящего Договора), с согласия Заказчикавыставляется корректировочный документ – акт сдачи-приемки оказанных услуг, счет-фактура или универсальный передаточный документ или, в случае примененияупрощенной системы налогообложения, счет в течение 5 (пяти) рабочих дней последостижения соглашения об изменениях.2.7. В случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителемобязательств, предусмотренных договором, Заказчик вправе произвести оплату по Договоруза вычетом соответствующего размера неустойки (штрафа, пени) в соответствии с Разделом7 Договора.2.8. В случаях, предусмотренных п. 5 ст. 78.1 Бюджетного кодекса РоссийскойФедерации, Заказчик вправе изменять по соглашению сторон размер и (или) сроки оплатыи (или) объем товаров (работ, услуг) в случае уменьшения в соответствии с Бюджетнымкодексом Российской Федерации получателю бюджетных средств Уполномоченномуоргану (главному управлению образования администрации города Красноярска),предоставляющему Заказчику субсидии, ранее доведенных в установленном порядкелимитов бюджетных обязательств на предоставление субсидии.В случае признания в соответствии с Бюджетным кодексом РФ утратившими силуположений закона (решения) о бюджете на текущий финансовый год и плановый период вчасти, относящейся к плановому периоду, автономное учреждение вправе не приниматьрешение о расторжении предусмотренных настоящим пунктом Договора, подлежащихоплате в плановом периоде, при условии заключения дополнительных соглашенийуказанному Договору, определяющих условия их исполнения в плановом периоде.2.9. Стороны обязаны ежеквартально проводить сверку расчетов пообязательствам, возникшим по настоящему Договору.Исполнитель не позднее чем в течение 5-ти рабочих дней с момента окончанияотчетного периода представляет по адресу Заказчика акт сверки расчетов, заполненный иподписанный со стороны Исполнителя, в 2-х экземплярах.Заказчик в течение пяти рабочих дней с момента представления акта сверкирасчетов Исполнителем заполняет указанный акт сверки расчетов со своей стороны инаправляет его Исполнителю, либо при наличии разногласий, направляет в адресИсполнителя подписанный протокол разногласий.При формировании акта сверки расчетов Заказчиком (в случае договоренностисторон) в случае не поступления ответа от Исполнителя в 5-дневный срок с моментапредставления акта сверки расчетов (Протокола разногласий), акт сверки расчетов поумолчанию считается согласованным на условиях Заказчика.
3. КАЧЕСТВО УСЛУГ3.1. Оказанные Исполнителем услуги должны быть качественными, безопаснымидля жизни и здоровья обучающихся, и соответствовать требованиям, установленнымзаконодательством Российской Федерации, техническими регламентами и условиямнастоящего Договора, в том числе Техническому заданию (Приложение № 2 к договору).3.2. Услуги должны оказываться работниками Исполнителя, и (или) с письменногосогласия Заказчика работниками Соисполнителя, отвечающими следующимквалификационным требованиям: заведующими производством (шеф-поварами),имеющих квалификацию не ниже 4-го разряда, поварами с квалификацией не ниже 3-горазряда, прошедших повышение квалификации в установленном порядке.



3.3. Исполнитель обеспечивает у своих работников и (или) работниковСоисполнителя наличие личных медицинских книжек установленного образца срезультатами медицинских обследований и лабораторных исследований, сведений опрививках, перенесенных инфекционных заболеваниях, сведений о прохождениипрофессиональной гигиенической подготовки и аттестации.3.4. Если Заказчиком обнаружено, что услуги оказываются с недостатками, он всоответствии с п. 3 ст. 715 ГК РФ вправе потребовать от Исполнителя их устранения. Дляэтого Заказчик направляет Исполнителю требование об устранении недостатков,обнаруженных во время оказания услуг.В случае однократного нарушения условий Договора, повлекшего причинениевреда жизни и здоровью обучающихся муниципальных общеобразовательныхучреждений, Заказчик согласно п. 3 ст. 715 ГК РФ вправе отказаться от Договора илипоручить исправление недостатков услуг третьему лицу за счет Исполнителя, а такжепотребовать возмещения убытков.3.5. Ненадлежащим исполнением Исполнителем обязательств, влекущимприменение к нему мер ответственности в виде штрафов, является в том числе:- Несвоевременного оказания услуг Исполнителем (срыв питания);- Предоставление Исполнителем оказываемых услуг, повлекшее либо способноеповлечь за собой отравление (поставка продуктов ненадлежащего качества (с признакамигнили, плесени, нехарактерным запахом и внешним видом), с истекшим сроком годностии т.д.). В случае разногласий по качеству пищевых продуктов исследование проводитсяспециалистами аккредитованных лабораторий (в случае подтверждения несоответствиякачества расходы на проведение исследования возмещаются Исполнителем);- Получение заключения или информации в иной форме о несоответствиидеятельности Исполнителя, помещений пищеблока, оборудования, инвентаря, посуды,условий транспортировки, приготовления и хранения пищевых продуктов санитарно-эпидемиологическим требованиям. Под заключением или информацией в иной форме вцелях исполнения настоящего пункта понимаются сведения, полученные Заказчиком оторганов, осуществляющих государственный санитарно-эпидемиологический надзор, либогосударственных учреждений, осуществляющих свою деятельность в целях обеспеченияуказанного надзора.3.6. Иными случаями ненадлежащего исполнения Исполнителем своихобязательств являются в том числе:1) Несоответствие помещения пищеблока требованиям действующих нормзаконодательства, государственных стандартов, санитарных правил во время исполнениядоговора, в части:- непроведение (потребность в проведении) технического обслуживания,используемого Исполнителем технологического или холодильного оборудованияпищеблока;- отсутствие чистоты и порядка в помещениях пищеблока (потребность внаведении чистоты и порядка);- неукомплектование пищеблока необходимым уборочным инвентарем и/илипотребность в его маркировке (потребность в доукомплектовании).2) Несоответствие обеспечения работников пищеблока требованиям действующихнорм законодательства, государственных стандартов, санитарных правил:- полное или частичное отсутствие у работников специальной санитарной одеждой,либо необходимость её приведения в надлежащее санитарное состояние ежедневно;- отсутствие у работников столовой медицинской книжки, не надлежащеоформленные медицинские книжки.3) Нарушение технологии и/или рецептуры приготовления блюд и кулинарныхизделий (не влияющих на безопасность блюд и кулинарных изделий) и/или правил
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(порядка), качества мытья, сушки и правил хранения кухонной и столовой посуды и/илиинвентаря в соответствии с требованиями санитарных правил и нормативов.4) Нахождение на пищеблоке Заказчика пищевых продуктов (рационов питания) снарушением установленных производителем сроков годности или сроков хранения, илипищевых продуктов с ненадлежащей маркировкой.5) Реализация при оказании услуги пищевых продуктов, блюд и кулинарныхизделий, запрещенных санитарными правилами и нормативами.6) Употребление работником Исполнителя на пищеблоке Заказчика любыхалкогольных напитков, включая слабоалкогольные, либо наркотических средств и (или)психотропных веществ, а равно появление работников Исполнителя на пищеблокеЗаказчика в состоянии алкогольного и (или) наркотического либо иного токсическогоопьянения.7) Курение работника Исполнителя на пищеблоке, в помещениях и на территорииЗаказчика.8) Нахождение на пищеблоке Заказчика представителей Исполнителя с явновыраженными признаками инфекционных заболеваний.9) Выявление более 3 (трех) раз в течение календарного (отчетного) месяца фактовотсутствия суточной пробы в полном объеме согласно меню (включая продуктыпромышленного производства) или хранение пробы не в полном объеме илинесоответствующая маркировка суточной пробы.10) Нахождение на пищеблоке Заказчика пищевых продуктов с ненадлежащеймаркировкой, или пищевых продуктов, не соответствующих требованиям договора попоказателям сорта, класса, категории.11) Отсутствие в столовой необходимой документацией, предусмотреннойсанитарным законодательством;12) Необходимость укомплектования мест хранения пищевых отходов емкостями скрышками. Необходимость ежедневного вывоза пищевых отходов, вывоза мусора иземкостей, заполненных сверх установленных нормативов.13) Необходимость доукомплектования пищеблока необходимым уборочныминвентарем для каждой группы помещений. Необходимость маркировки инвентаря.14) Непредоставление при доставке на пищеблок сертификатов соответствия илидеклараций о соответствии или их копий, ветеринарных сопроводительных документов напродукцию животного происхождения или свидетельств о государственной регистрациидля продуктов специального назначения, для детского питания или их копиями. Каждаяпартия пищевой продукции должна сопровождаться товарно-транспортнымидокументами. В товарно-транспортную накладную должны быть внесены сведения оподтверждении соответствия продукции установленным требованиям, в том числерегистрационный номер декларации о соответствии, срок ее действия, наименованиеизготовителя или поставщика (продавца), принявшего декларацию, и органа, еезарегистрировавшего (для продукции в отношении которой может проводитьсяобязательное подтверждение соответствия в форме сертификации, - номер сертификатасоответствия, срок его действия и орган, выдавший сертификат), либо должны бытьприложены копии указанных документов, заверенных печатью держателя подлинника.15) Оказание услуг в ненадлежащем объеме: количество порций не соответствуетежедневной заявке или по составу, весу не соответствует меню.16) Недостатки по порядку и срокам формирования и представления отчетныхдокументов.17) Некорректное заполнение документации (Журнала бракеража скоропортящейсяпищевой продукции, Журнала бракеража готовой продукции, Гигиенического журнала,Журнала учета температурного режима холодильного оборудования, Журнал учетатемпературы и влажности в складских помещениях).



18) Необходимость приведения оборудования, инвентаря, посуды, тары всоответствие санитарно-эпидемиологическим требованиям, предъявляемым корганизациям общественного питания.19) Нарушения транспортировки пищевой продукции более 3 (трех) раз: доставкане специализированным транспортом, не повлиявшая на безопасность оказания услуги.20) Выявление фактов наличия на объекте Заказчика пищевой продукции вненадлежащих местах хранения с нарушением СанПиНов.21) Выявление на пищеблоке Заказчика фактов наличия излишних (документальноне зафиксированных и не подтвержденных бухгалтерией Исполнителя) пищевойпродукции или рационов питания.22) Выявление более 3 (трех) раз в течение календарного месяца на одном объекте(пищеблоке) получателя услуг факта неуведомления исполнителем заказчика опредстоящих заменах блюд и/или кулинарных изделий и/или пищевой продукции всоставе рационов питания.Указанные случаи признаются ненадлежащим исполнением Исполнителемобязательств, влекущим применение к Исполнителю мер ответственности в виде штрафов,в случае если Исполнитель не устранил выявленные недостатки в сроки, определенныеЗаказчиком.
4. ПРАВА СТОРОН4.1. Заказчик по Договору вправе:4.1.1. Требовать от Исполнителя надлежащего исполнения принятых имобязательств в соответствии с настоящим Договором, в том числе Техническим заданием,и действующими законодательными и нормативно-правовыми актами, регулирующимиданную сферу деятельности, а также своевременного устранения выявленныхнедостатков.4.1.2. Требовать от Исполнителя своевременного представления надлежащимобразом оформленных документов, указанных в п. 2.5., 2.6. Договора, подтверждающихисполнение обязательств в соответствии с условиями Договора.4.1.3. Проверять ход оказания услуг по Договору, в том числе:- запрашивать необходимую информацию в устной или письменной форме, в томчисле путем направления Исполнителю запроса по электронной почте;- осуществлять проверки качества оказания услуг непосредственно в месте ихоказания;- осуществлять отбор проб пищевой продукции для лабораторных исследований(испытаний).4.1.4. Вести претензионную работу в случае несоответствия услуг требованиямДоговора.4.1.5. Осуществлять проверку сохранности оборудования пищеблока, а также егоиспользования Исполнителем по назначению.4.1.6. Обращаться с требованием к Исполнителю об отстранении от работы лиц,не соответствующих занимаемой должности по уровню образования и квалификации, безналичия личной медицинской книжки, с признаками инфекционного заболевания игнойничковыми заболеваниями открытых поверхностей тела, а также лиц, находящихся внетрезвом состоянии.4.1.7. Заказчик вправе потребовать замены Соисполнителя в случаях, когдаоказываемые Соисполнителем услуги не соответствуют условиям Договора и повлекли,либо способны повлечь причинение вреда жизни и здоровью обучающихсямуниципальных общеобразовательных учреждений города Красноярска.4.1.8. Инициировать внесение изменений в цикличные меню.4.1.9.Привлекать третьих лиц для осуществления контроля за соблюдениемусловий настоящего договора в процессе оказания услуг, в том числе контроля заобъемом, качеством и сроками оказания услуг на любом этапе оказания услуг.



4.1.10. Осуществлять иные права в соответствии с действующимзаконодательством Российской Федерации.4.2. Исполнитель по Договору вправе:4.2.1. Требовать своевременного подписания Заказчиком Акта сдачи-приемкиуслуг по Договору на основании представленных Исполнителем документов.4.2.2.Требовать своевременной оплаты оказанных Услуг в соответствии с пунктом2.5 Договора.4.2.3. Письменно запрашивать у Заказчика разъяснения и уточнения относительнооказания Услуг по Договору.4.2.4. Безвозмездно пользоваться помещениями пищеблоков муниципальныхобщеобразовательных учреждений.4.2.5. Безвозмездно использовать в необходимых для организации питанияобъемах электроэнергию, холодную и горячую воду, отопление, канализацию, услугисвязи, услуги вывоза мусора.4.2.6. Установить (при необходимости) на пищеблоке оборудование, инвентарь,мебель, иное имущество с обеспечением гарантии качества и безопасности необходимоеИсполнителю для оказания Услуг (за счет собственных средств).4.2.7. Привлекать к оказанию услуги Соисполнителя исключительно списьменного согласия Заказчика.Для этого Исполнитель предоставляет Заказчику, помимо документов, указанных вп.5.2.47. Договора, следующие документы Соисполнителя:а) копии документов, подтверждающих правоспособность организации(учредительные документы, свидетельство о регистрации, документ о назначениируководителя);б) список сотрудников пищеблока (по форме, установленной, Приложением № 6 кдоговору), состоящих в трудовых отношениях с соисполнителем, с приложением:копий документов, подтверждающих трудоустройство (копия трудового договораили сведения о трудовой деятельности, предоставляемые из информационных ресурсовФонда пенсионного и социального страхования РФ по форме СТД-СФР с подписьюуполномоченного лица органа, выдавшего такие сведения, полученные не ранее чем за 30дней до даты предоставления настоящего списка);копий документов, подтверждающих квалификацию (копия документа обобразовании);копий справок о наличии (отсутствии) судимости и (или) факта уголовногопреследования либо о прекращении уголовного преследования;в) подтверждение полномочий лиц, действующих от имени Соисполнителя;г) копию приказа о назначении ответственных лиц на пищеблоке с правом подписиактов и дачи пояснений;д) копию приказа о назначении ответственных лиц на пищеблоке за пожарнуюбезопасность и охрану труда.При этом Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком за неисполнениеили ненадлежащее исполнение обязательств Соисполнителями.Привлечение Соисполнителей не влечет изменение цены Договора и/или объемовуслуг по Договору.4.2.8. Осуществлять иные права в соответствии с действующим законодательствомРоссийской Федерации.
5. ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН5.1. Заказчик по Договору обязан:5.1.1.Принять и оплатить оказанные Услуги в соответствии с Договором.5.1.2.Взаимодействовать с Исполнителем при изменении, расторжении Договора,применять меры ответственности в соответствии с Разделом 7 Договора, совершать иные



действия в случае нарушения Исполнителем условий Договора.5.1.3.Сообщать Исполнителю в письменной форме посредствомвручения/направления документа/акта в случае обнаружения отступлений от условийнастоящего Договора или иных недостатков.5.1.4.Передать технологическое, холодильное, моечное оборудование (далее –технологическое оборудование) на условиях договора о передаче в безвозмездноепользование муниципального имущества.5.1.5.Организовать работу родительского контроля. Обеспечивать доступ вшкольную столовую для проведения родительского контроля.5.1.6.Обеспечить доступ в школьную столовую представителей общественныхорганизаций для проведения общественного контроля.5.1.7.Нести иные обязанности в соответствии с действующим законодательствомРоссийской Федерации.5.2. Исполнитель по Договору обязан:5.2.1. Оказать своевременно и надлежащим образом Услуги в соответствии спринятыми на себя обязательствами, действующим законодательством РоссийскойФедерации, условиями Договора, в том числе Техническим заданием.5.2.2. Оказывать услуги по организации питания обучающихся за родительскую ииную плату.5.2.3. Оказать Услуги в виде завтраков и (или) обедов и (или) полдников всоответствии с цикличным меню основного (организованного) питания, согласованного иутвержденного в установленном порядке.5.2.4. Оказать Услуги в виде завтраков и (или) обедов и (или) полдников всоответствии с меню дополнительного питания, согласованного и утвержденного вустановленном порядке.5.2.5. Оказать Услуги в виде завтраков и (или) обедов и (или) полдников всоответствии с утвержденными индивидуальными меню для обучающихся, нуждающихсяпо медицинским показаниям в диетическом питании.5.2.6. Для обучающихся в первую, вторую смену предоставить одноразовоепитание (завтрак или обед); для обучающихся в первую, вторую смену с ограниченнымивозможностями здоровья (ОВЗ) двухразовое питание (завтрак и обед или обед и полдник),для обучающихся в первую, вторую смену с ОВЗ и ГПД трехразовое питание (завтрак,обед, полдник).5.2.7. Реализуемые меню (основного (организованного) питания, дополнительногопитания) должны соответствовать требованиям законодательства Российской Федерациии настоящему Договору в соответствии с Требованиями к меню (Приложение №3 кТехническому заданию).5.2.8. Реализуемый ассортимент пищевой продукции в буфете долженсоответствовать Примерному ассортиментному перечню буфетной продукции дляорганизации дополнительного питания обучающихся (Приложение № 4 к Техническомузаданию).5.2.9. Не допускать исключения из меню основного (организованного) питанияили индивидуального питания горячих блюд, а также замену горячих блюд буфетнойпродукцией.5.2.10. Оказать Услуги с использованием технологического оборудования,инвентаря, посуды, тары соответствующих санитарно-эпидемиологическим требованиямк организации общественного питания населения.5.2.11. Принять технологическое оборудование на условиях договора о передаче вбезвозмездное пользование муниципального имущества до начала оказания Услуг.5.2.12. Обеспечить безопасность эксплуатации технологического оборудования,переданного в соответствии с п.5.1.4. Договора, поддерживать его за свой счет висправном и работоспособном состоянии, осуществлять ремонт в течение 3-х дней с



момента поломки, проводить мероприятия технического обслуживания в периодиспользования (с ведением журналов по тех. обслуживанию, регистрации ремонтныхработ оборудования), не перемещать оборудование без согласия Заказчика.5.2.13. Обеспечить сохранность технологического оборудования, предоставленногоЗаказчиком.5.2.14. Вернуть Заказчику в срок не позднее 5 (пяти) рабочих дней с моментаокончания оказания услуг (расторжения Договора) по настоящему Договору пищеблок,технологическое и иное оборудование в рабочем состоянии с учетом нормального износаи проведения мероприятий технического обслуживания.5.2.15. Возместить Заказчику стоимость переданного технологическогооборудования, в случае его поломки, приведения в непригодность по вине Исполнителя.5.2.16. Обеспечить использование технологического оборудования, переданного подоговору безвозмездного пользования только для оказания услуг по Договору.5.2.17. Обеспечить необходимым количеством столовой посуды, столовыхприборов, кухонной посуды и инвентарем, тарой и контрольно-измерительнымиприборами, в том числе:- гигрометрами (психрометрами) в каждом складском помещении;- термометрами (в каждой единице холодильного оборудования, не имеющеговстроенного датчика температуры);- термощупами в количестве не менее 2-х штук на каждом пищеблоке;- контрольными весами в количестве не менее 1 единицы в каждом цехе/зоне,мясорыбном цехе/зоне, мучном цехе/зоне, доготовочном цехе/зоне, в зоне раздачи.Поддерживать в течение всего периода действия договора количественную икачественную (в рабочем и эстетически пригодном для использования состоянии)комплектацию вышеперечисленного инвентаря в каждом пищеблоке, обслуживаемом поДоговору.5.2.18. Исполнитель обеспечивает осуществление процессов поставки, хранения иреализации пищевой продукции таким образом, чтобы такая продукция соответствовалаобязательным требованиям, установленным к ней техническими регламентамиТаможенного союза.5.2.19. Обеспечить соответствие готовых блюд, напитков, кулинарных, мучных,кондитерских, хлебобулочных изделий (далее – пищевая продукция) требованиям,установленным техническими регламентами Таможенного союза, Евразийскогоэкономического союза, указанным в санитарно-эпидемиологических требованиях корганизации общественного питания населения, и Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащейсанитарно-эпидемиологическому надзору (контролю).5.2.20. Осуществлять бракераж каждой партии изготовленных блюд и кулинарныхизделий в составе бракеражной комиссии, созданной на основании приказамуниципального общеобразовательного учреждения.5.2.21. Заменить пищевую продукцию, в случае получения претензий со стороныЗаказчика к качеству и безопасности, на аналогичную пищевую продукцию в срок,указанный Заказчиком.5.2.22. Разработать и утвердить для каждого пищеблока, обслуживаемого поДоговору, программу производственного контроля, основанного на принципах ХАССП.5.2.23. Обеспечить реализацию программы производственного контроля,основанного на принципах ХАССП на каждом пищеблоке и осуществлять входнойконтроль каждой партии продуктов, поставляемой на пищеблок.5.2.24. Осуществлять за свой счет систематический производственный контроль,включая лабораторно-инструментальный контроль качества и безопасностиприготовляемой пищи в аккредитованных испытательных лабораториях в номенклатуре,объеме и периодичности не менее, чем указано в Минимальных требованиях к



лабораторным и инструментальным исследованиям (испытаниям) по каждому пищеблоку(Приложении № 6 к Техническому заданию), а также проводить дополнительныелабораторные и инструментальным исследованиям (испытаниям) по каждому пищеблокув соответствии с Приложение № 4 к договору (в случае, если победитель предложил всоставе заявке проводить дополнительно лабораторные и инструментальные исследования(испытания) по каждому пищеблоку).5.2.25. Осуществлять проведение мероприятий, направленных на популяризациюздорового питания среди обучающихся в соответствии с Перечнем мероприятий попопуляризации здорового питания среди обучающихся (Приложение № 3 к договору) (вслучае, если победитель предложил в составе заявке на участие в закупке проводитьмероприятия по популяризации здорового питания среди обучающихся).5.2.26. Обеспечить наличие на каждом пищеблоке, обслуживаемом по Договору,необходимых документов в соответствии с требованиями действующего законодательстваРоссийской Федерации.5.2.27. Не позднее 05 июля 2024 г. предоставить Заказчику список сотрудниковпищеблока, состоящих в трудовых отношениях с Исполнителем, с приложением:копий документов, подтверждающих трудоустройство (копия трудового договораили сведения о трудовой деятельности, предоставляемые из информационных ресурсовФонда пенсионного и социального страхования Российской Федерации по форме СТД-СФР с подписью уполномоченного лица органа, выдавшего такие сведения, полученныене ранее 28 июня 2024 и не позднее 05 июля 2024 г.);копий документов, подтверждающих квалификацию (копия документа обобразовании).5.2.28. Обеспечить каждого работника пищеблока, обслуживаемого по Договору,полным комплектом специальной (рабочей) одежды единого образца.5.2.29. Допускать к работе на пищеблоке, обслуживаемом по Договору, лиц,имеющих личную медицинскую книжку с актуальными результатами медицинскогоосмотра, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации в соответствии сзанимаемой должностью, без признаков инфекционных заболеваний (в том числе порезультатам опроса) и гнойничковых заболеваний открытых поверхностей кожи,обеспеченных полным комплектом специальной (рабочей) одежды единого образца, неимеющих судимости.5.2.30. Обеспечить контроль за правильным ношением работниками только чистойв надлежащем состоянии (целой, без пятен и потертостей или износа материала)специальной (рабочей) одежды единого образца. Волосы должны быть полностью убраныпод шапочку.5.2.31. Обеспечить на каждом пищеблоке, обслуживаемом по Договору, постоянноеналичие предметов личной гигиены для работников (мыло, полотенца, кожныеантисептики, туалетная бумага).5.2.32. Обеспечить использование работниками каждого пищеблока,обслуживаемого по Договору, одноразовых перчаток при порционировании блюд,приготовлении салатов (закусок).5.2.33. Обеспечить на каждом пищеблоке рабочее место (мобильное илистационарное) ответственного за осуществление приемки продуктов питания сподключением к актуальным базам справочно-информационных систем, необходимыхдля мониторинга качества принимаемых продуктов.5.2.34. Назначить ответственное лицо на каждом пищеблоке из числа собственныхработников, непосредственно работающих на пищеблоке:- за осуществление осмотра каждого работника пищеблока на предметналичия/отсутствия признаков ОРВИ, гнойничковых заболеваний кожи рук и открытыхповерхностей тела;- за противопожарную безопасность;



- за участие в бракеражной комиссии муниципального общеобразовательногоучреждения.5.2.35. Сообщать Заказчику в течение 1 (одного) рабочего дня о возникшихизменениях банковских реквизитов, адреса юридического лица, места нахожденияюридического лица (адреса места жительства индивидуального предпринимателя), сменеруководителя организации.5.2.36. Незамедлительно извещать Заказчика о проведении контрольно-надзорныхмероприятий.Предоставлять Заказчику акты, протоколы, предписания по итогам мероприятий,проведенных контрольно-надзорными органами в отношении деятельности поорганизации питания обучающихся в рамках действующего Договора в течение 3 (трех)рабочих дней с момента их получения.5.2.37. Осуществлять возврат Заказчику излишне уплаченных денежных средств, вслучае установления уполномоченными контрольными органами или организациямифактов оказания Услуг не в полном объеме и/или завышения их стоимости.5.2.38. Обеспечить беспрепятственный доступ представителей Заказчика впомещения пищеблока, обслуживаемого по Договору, в целях осуществления проверкихода оказания услуг, отбора проб пищевой продукции для лабораторных иинструментальных исследований.5.2.39. Обеспечить устранение нарушений, выявленных в ходе оказания Услуг всроки, установленные Заказчиком, за свой счет.5.2.40. Осуществлять замену Соисполнителя в случае неоднократного (более двухслучаев) неисполнения Соисполнителем обязательств (п. 5.2.1 – 5.2.34, 5.2.36- 5.2.39,5.2.42-5.2.53 Договора).5.2.41. Выполнять мероприятия по дезинфекции, дезинсекции и дератизации натерритории Исполнителя согласно ст. 29 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «Осанитарно-эпидемиологическом благополучии населения».5.2.42. Соблюдать правила безопасности и охраны труда, в том числе правильностьприменения работниками средств индивидуальной и коллективной защиты.5.2.43. Осуществлять работу на объектах Заказчика в государственнойинформационной системе Красноярского края «Учет и обеспечение питаниемобучающихся общеобразовательных организаций за счет бюджета Красноярского края»(далее – ГИСУОП) с учетом предусмотренного системой функционала;5.2.44. Предоставить по запросу Заказчика любую информацию и документы,связанную с процессом организации питания и (или) с исполнением условий настоящегоДоговора в срок не позднее 3 (трех) рабочих дней.5.2.45. Принимать участие в совместных совещаниях, семинарах, круглых столахпо вопросам организации питания обучающихся муниципальных общеобразовательныхучреждений.5.2.46. Обеспечить соблюдение и выполнение требований Заказчика, в случаяхизменения норм, регулирующих сферу деятельности оказываемых услуг.5.2.47. Не позднее чем за 15 (пятнадцати) дней до даты начала оказания Услуг поДоговору, предоставить Заказчику:а) список поставщиков и производителей пищевой продукции с указанием групптоваров, ИНН, адреса юридического лица, места нахождения юридического лица (адресаместа жительства индивидуального предпринимателя), которые по итогам проверокконтрольно-надзорных органов (Роспотребнадзор, Россельхознадзор и др.) не числятся всписках недобросовестных поставщиков. В случае привлечения третьих лиц(соисполнителей) для оказания Услуг - список поставщиков пищевой продукциисоисполнителя;б) список сотрудников пищеблока (по форме, установленной, Приложением № 6 кдоговору), состоящих в трудовых отношениях с Исполнителем, с приложением:



копий документов, подтверждающих трудоустройство (копия трудового договораили сведения о трудовой деятельности, предоставляемые из информационных ресурсовФонда пенсионного и социального страхования РФ по форме СТД-СФР с подписьюуполномоченного лица органа, выдавшего такие сведения, полученные не ранее чем за 30дней до даты предоставления настоящего списка);копий документов, подтверждающих квалификацию (копия документа обобразовании);копий справок о наличии (отсутствии) судимости и (или) факта уголовногопреследования либо о прекращении уголовного преследования;в) копию программы производственного контроля, основанную на принципахХАССП, разработанную для каждого пищеблока муниципального общеобразовательногоучреждения;г) ассортиментный перечень буфетной продукции по форме, установленнойПриложением № 5 к Техническому заданию, на основании Примерного ассортиментногоперечня буфетной продукции для организации дополнительного питания обучающихся(Приложение № 4 к Техническому заданию);д) копию приказа о назначении ответственных лиц за соблюдение пожарнойбезопасности и охраны труда на каждом пищеблоке;е) копию приказа о назначении ответственных лиц на пищеблоке с правомподписи актов и даче пояснений;ж) копии сертификатов прививок и копии санитарных книжки на всех работниковпищеблока;и) копию заключенного договора на осуществление безналичного расчета запитание.5.2.48. В случае изменения перечня поставщиков, производителей пищевойпродукции, штата работников пищеблока предоставить сведения, указанные в 5.2.47.(подпункты «а-б»), не позднее 3 (трех) рабочих дней после их изменения.5.2.49. Разработать в соответствии с санитарно-эпидемиологическимитребованиями к организации общественного питания населения, требованиями Заказчикаи по согласованию с Заказчиком утверждать для каждой возрастной группы детей менюосновного (организованного) питания не позднее чем за 20 календарных дней до началаоказания услуг. В течение 2-х месяцев после начала оказания услуг предоставитьэкспертное заключение.5.2.50. Утвердить по согласованию с Заказчиком разработанное специалистом-диетологом индивидуальное меню для детей, нуждающихся в лечебном и диетическомпитании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном идиетическом питании, за исключением случая, при котором в образовательнойорганизации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями корганизации общественного питания населения детьми, нуждающимися в лечебном идиетическом питании, осуществляется употребление готовых домашних блюд,предоставленных родителями.5.2.51. В случае не исполнения п.5.2.12 и осуществления ремонта за счет средствЗаказчика, Исполнитель возмещает Заказчику стоимость произведенного ремонта.5.2.52. Предоставлять Заказчику протоколы лабораторных исследований(испытаний), в соответствии с Минимальными требованиями к лабораторным иинструментальным исследованиям (испытаниям) по каждому пищеблоку (Приложении№6 к Техническому заданию) и Дополнительными лабораторными и инструментальнымиисследованиями (испытаниями) по каждому пищеблоку (Приложение № 4 к договору) (вслучае, если победитель предложил в составе заявке проводить дополнительнолабораторные и инструментальные исследования (испытания) по каждому пищеблоку) непозднее 5 рабочих дней до даты направления актов сдачи-приемки оказанных услуг заполный месяц оказания услуг.



5.2.53. Обеспечить доступ и предоставить документацию для проведенияродительского и общественного контроля по запросу. Обеспечить условия для проведениявзвешивания блюд, предоставить возможность проведения органолептической оценкиготовых блюд.
6. ПОРЯДОК СДАЧИ И ПРИЕМКИ ОКАЗАННЫХ УСЛУГ6.1. Исполнитель 2 (два) раза в месяц: не позднее 20 числа текущего месяца запервую половину месяца и не позднее 10 числа месяца, непосредственно следующего замесяцем оказания Услуг за вторую половину месяца, представляет Заказчику акт сдачи-приёмки оказанных услуг (форма установлена Приложением № 5 к Договору) сприложением к нему всех необходимых документов, указанных в пункте 2.5. Договора.Заказчик обязан провести приемку оказанных услуг и оформить ее результат в течение 5(пяти) рабочих дней, либо направить Исполнителю в те же сроки мотивированный отказот подписания указанных документов. При обнаружении расхождений Заказчик иИсполнитель в течение 3 (трех) рабочих дней производят совместную сверку. Если врезультате совместной сверки расхождения подтверждаются, Исполнитель в течение 2(двух) рабочих дней представляет Заказчику исправленный акт сдачи-приемки оказанныхуслуг (форма установлена Приложением № 5 к Договору).

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН7.1. Стороны несут ответственность за неисполнение или ненадлежащееисполнение своих обязательств в соответствии с действующим законодательством.7.2. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотренныхдоговором, за исключением просрочки исполнения обязательств, предусмотренныхдоговором, размер штрафа рассчитывается и устанавливается в следующем порядке:- 1000 рублей, если цена договора не превышает 3 млн. рублей (включительно);- 5000 рублей, если цена договора составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей(включительно);- 10000 рублей, если цена договора составляет от 50 млн. рублей до 100 млн.рублей (включительно);- 100000 рублей, если цена договора превышает 100 млн. рублей7.3. В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренныхдоговором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнениязаказчиком обязательств, предусмотренных договором, Исполнитель вправе потребоватьуплаты неустоек (штрафов, пеней). Пеня начисляется за каждый день просрочкиисполнения обязательства, предусмотренного договором, начиная со дня, следующегопосле дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Такаяпеня устанавливается контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплатыпеней ключевой ставки Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной всрок суммы.7.4. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителемобязательств, предусмотренных договором, за исключением просрочки исполненияобязательств (в том числе гарантийного обязательства), предусмотренных договором,размер штрафа и устанавливается в следующем порядке:- 10 процентов цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа) непревышает 3 млн. рублей;- 5 процентов цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей (включительно);- 1 процент цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа) составляетот 50 млн. рублей до 100 млн. рублей (включительно);- 0,5 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 100 млн. рублей до 500 млн. рублей (включительно);



- 0,4 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 500 млн. рублей до 1 млрд. рублей (включительно);- 0,3 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 1 млрд. рублей до 2 млрд. рублей (включительно);- 0,25 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 2 млрд. рублей до 5 млрд. рублей (включительно);- 0,2 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)составляет от 5 млрд. рублей до 10 млрд. рублей (включительно);- 0,1 процента цены договора (этапа) в случае, если цена договора (этапа)превышает 10 млрд. рублей.7.5. За каждый факт неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителемобязательства, предусмотренного контрактом, которое не имеет стоимостного выражения,размер штрафа рассчитывается и устанавливается (при наличии в контракте такихобязательств) в следующем порядке:- 1000 рублей, если цена договора не превышает 3 млн. рублей;- 5000 рублей, если цена договора составляет от 3 млн. рублей до 50 млн. рублей(включительно);- 10000 рублей, если цена договора составляет от 50 млн. рублей до 100 млн.рублей (включительно);- 100000 рублей, если цена договора превышает 100 млн. рублей.7.6. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителемобязательства предусмотренного договором, в том числе обязательства, предусмотренногопунктом 12.8. настоящего договора, начиная со дня, следующего после дня истеченияустановленного договором срока исполнения обязательства, и устанавливается договоромв размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ключевой ставкиЦентрального банка Российской Федерации от цены договора, (отдельного этапаисполнения контракта), уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств,предусмотренных договором, соответствующим отдельным этапом исполнения договораи фактически исполненных Исполнителем, за исключением случаев, еслизаконодательством Российской Федерации установлен иной порядок начисления пени.7.7. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренныхдоговором, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполненияИсполнителем обязательств, предусмотренных договором, заказчик направляетИсполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).7.8. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащееисполнение Исполнителем обязательств, предусмотренных договором, не можетпревышать цену договора.7.9. Общая сумма начисленных штрафов за ненадлежащее исполнение заказчикомобязательств, предусмотренных договором, не может превышать цену договора.7.10. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет,что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренногодоговором, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.7.11. Исполнитель несет самостоятельную ответственность перед третьими лицамиза ущерб, причиняемый им неисполнением, ненадлежащим исполнением условийнастоящего договора, а также причиненный по вине работников Исполнителя.7.12. Уплата неустойки (штрафа, пени) и возмещение убытков, связанных сненадлежащим исполнением Сторонами своих обязательств по Договору, не освобождаютнарушившую условия договора Сторону от исполнения взятых на себя обязательств.
8. НЕПРЕОДОЛИМАЯ СИЛА8.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полноенеисполнение обязательств по Договору, если их исполнению препятствует чрезвычайное



и непредотвратимое при данных условиях обстоятельство (обстоятельство непреодолимойсилы): стихийные бедствия, эпидемии, военные действия, а также обстоятельства,ставшие следствием предписаний, приказов или иного административного вмешательствасо стороны органов власти, судов административных или правительственныхограничений, препятствующих выполнению обязательств сторонами по настоящемуДоговору.8.2. При возникновении и прекращении обстоятельств непреодолимой силы,препятствующих выполнению обязательств по настоящему Договору одной из Сторон,она обязана оповестить другую Сторону в течение 5 дней с момента возникновения ипрекращения таких обстоятельств в письменном виде.8.3. Сторона, ссылающаяся на обстоятельства непреодолимой силы, обязанапредоставить для их подтверждения документ компетентного государственного органа.8.4. В случае, когда невозможность исполнения возникла по обстоятельствам, закоторые ни одна из сторон не отвечает (анонимные сообщения о минировании и т.д.),Заказчик не возмещает исполнителю фактически понесенные им расходы.
9. РАЗРЕШЕНИЕ СПОРОВ9.1. В случае возникновения споров и разногласий по Договору и в связи с нимСтороны примут меры к их разрешению путем переговоров.9.2. Стороны предусматривают обязательный досудебный претензионный порядокурегулирования споров, срок рассмотрения претензий 5 (пять) рабочих дней с датыотправки Стороной. Отправка и получение претензий, требований, писем может бытьосуществлена Сторонами с помощью электронной почты, при этом надлежащимуведомлением Сторон считается отправка на электронную почту, указанную в реквизитахДоговора.9.2.1. В случае выявления нарушений условий Договора по результатампроведенного мониторинга Заказчик ежеквартально направляет Исполнителю претензиюс требованием об устранении нарушений условий Договора и применении штрафныхсанкций в соответствии с Разделом 7 Договора.9.2.2. Споры, не урегулированные Сторонами в претензионном порядке, подлежатразрешению в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации вАрбитражном суде Красноярского края.

10. ОСНОВАНИЯ И ПОРЯДОК ИЗМЕНЕНИЯ, РАСТОРЖЕНИЯДОГОВОРА10.1. При исполнении Договора изменение условий Договора возможно посоглашению Сторон, в случаях, установленных законодательством Российской Федерациии Положением о закупке товаров, работ, услуг для нужд Заказчика.Изменение цены возможно при согласии Сторон при изменении стоимости наборапродуктов питания для приготовления горячего завтрака, горячего обеда, полдника, в томчисле в порядке, ежегодной индексации в целях компенсации роста потребительских ценна товары и услуги, изменении коэффициента, учитывающего расходы, связанные сорганизацией бесплатного питания обучающихся, установленных Законом Красноярскогокрая от 02.11.2000 № 12-961 «О защите прав ребенка», Законом Красноярского края от27.12.2005 №17-4377 «О наделении органов местного самоуправления муниципальныхрайонов, муниципальных округов и городских округов края государственнымиполномочиями по обеспечению бесплатным питанием обучающихся в муниципальных ичастных общеобразовательных организациях по имеющим государственнуюаккредитацию основным общеобразовательным программам», ПостановлениемПравительства Красноярского края от 26.04.2022 №332-п «Об утверждении коэффициентадополнительной индексации расходных обязательств Красноярского края в 2022 году,



установленных законами Красноярского края в сфере образования, защиты прав детей,обеспечения прав детей на отдых, оздоровление и занятость».Изменение цены возможно при согласии Сторон при внесении изменений вПостановление администрации г. Красноярска от 16.02.2023 г. № 103«Об утвержденииПоложения об организации деятельности групп продленного дня в муниципальныхобщеобразовательных учреждениях города Красноярска», следствием которыхстановится:- изменение стоимости питания за счет средств бюджета города, в том числе впорядке, предусмотренном указанным Постановлением ежегодной индексации в целяхкомпенсации роста потребительских цен на товары и услуги.Иное, не оговоренное в настоящем Договоре, регулируется действующимзаконодательством Российской Федерации.10.2. Расторжение Договора допускается по соглашению Сторон, по решениюсуда, в связи с односторонним отказом Заказчика от исполнения Договора в соответствиис гражданским законодательством Российской Федерации, в том числе:а) в случае уменьшения, либо обнаружившейся недостаточности лимитовбюджетных расходных обязательств Заказчика на оплату услуг Исполнителя понастоящему договору;б) несвоевременное оказание Услуг Исполнителем (необеспечение горячимпитанием более двух раз);в) предоставление Исполнителем оказываемых услуг, повлекшее, либо способноеповлечь причинение вреда жизни и здоровью обучающихся муниципальныхобщеобразовательных учреждений города Красноярска;10.3. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения настоящегоДоговора направляется Исполнителю в течении 3 дней со дня его подписания по почтезаказным письмом с уведомлением о вручении по адресу, указанному в настоящемДоговоре, по адресу электронной почты Исполнителя, либо посредством факсимильнойсвязи, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающихфиксирование такого уведомления и получение Заказчиком подтверждения его врученияИсполнителя (прочтении Исполнителем);Решение об отказе от исполнения договора в одностороннем порядке оформляетсяпротоколом. К протоколу также прикладывается сопроводительное письмо, подписанноелицом, имеющим право действовать от имени Заказчика.10.4. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договоравступает в силу и Договор считается расторгнутым через 3 календарных дня с датынадлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе отисполнения Договора или даты размещения Заказчиком в ЕИС решения Заказчика ободностороннем отказе от исполнения настоящего Договора.10.5. При расторжении Договора по любым основаниям Заказчик обязуется:а) рассмотреть и при отсутствии замечаний принять услуги, фактически оказанныеИсполнителем на момент расторжения Договора.б) в течение 5 рабочих дней после получения от Исполнителя акта сдачи-приемкиоказанных услуг, подписать его или дать мотивированный отказ;в) в течение 7 рабочих дней с момента подписания Сторонами акта сдачи-приемкиоказанных услуг оплатить фактически оказанные Исполнителем и принятые Заказчикомуслуги в соответствии с условиями Договора.
11. СРОК ДЕЙСТВИЯ ДОГОВОРА11.1. Настоящий договор вступает в силу с момента его заключения и действуетпо «30» июня 2025 года, а в части неисполненных Сторонами обязательств – до полногоих исполнения.



12. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА12.1. Размер обеспечения исполнения Договора составляет 3 % начальной(максимальной) цены договора.12.1.1. В случае, если начальная (максимальная) цена договора составляет менеепятнадцати миллионов и если участником закупки, с которым заключается договор,предложена цена договора на двадцать пять и более процентов ниже начальной(максимальной) цены договора, такой участник должен предоставить Заказчикуобоснование предлагаемой цены договора или обеспечение исполнения договора вразмере, превышающем в полтора раза размер обеспечения исполнения договора,указанный в извещении, документации о закупке.Обоснование предлагаемой цены договора может включать в себя гарантийноеписьмо от производителя с указанием цены и количества поставляемого товара,документы, подтверждающие наличие товара у участника закупки, иные документы ирасчеты, подтверждающие возможность участника осуществить поставку товара,выполнить работы, оказать услуги по предлагаемой цене. Обоснование предоставляетсяпобедителем закупки в течение пяти дней с момента опубликования в ЕИС итоговогопротокола.В случае, если начальная (максимальная) цена договора составляет пятнадцатьмиллионов и более и если участником закупки, с которым заключается договор,предложена цена договора на двадцать пять и более процентов ниже начальной(максимальной) цены договора, такой участник должен предоставить Заказчикуобеспечение исполнения договора в размере, превышающем в полтора раза размеробеспечения исполнения договора, указанный в извещении, документации о закупке.12.2. Исполнение Договора может обеспечиваться в виде независимой гарантииили путем внесения денежных средств на счет (по реквизитам, указанным в пункте 12.5.настоящего Договора). Настоящий Договор заключается только после предоставленияИсполнителем обеспечения исполнения Договора.12.3. Способ обеспечения исполнения Договора участником конкурса вэлектронной форме, с которым заключается Договор, определяется самостоятельно.12.4. При выборе обеспечения в форме независимой гарантии, такая гарантиядолжна соответствовать требованиям части 31статьи 3.4 Федерального закона от18.07.2011 г. № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видамиюридических лиц» Положения о независимых гарантиях, предоставляемых в качествеобеспечения заявки на участие в конкурентной закупке товаров, работ, услуг вэлектронной форме с участием субъектов малого и среднего предпринимательства, инезависимых гарантиях, предоставляемых в качестве обеспечения исполнения договора,заключаемого по результатам такой закупки, утвержденного постановлениемПравительства Российской Федерации от 09.08.2022 № 1397.12.5. Внесение денежных средств в обеспечение исполнения Договораосуществляется с использованием следующих реквизитов:
Реквизиты счета для внесения денежных средств:Получатель: Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение«Средняя школа № 76»ИНН/КПП: 2464036392/ 246401001ОГРН: 1022402306354Департамент финансов администрации города Красноярска (МАОУ СШ № 76, л/с30196I71370)ОТДЕЛЕНИЕ КРАСНОЯРСК БАНКА РОССИИ//УФК по Красноярскому краю г.КрасноярскБИК 010407105 ЕКС 40102810245370000011счет 03234643047010001900



Назначение платежа: Обеспечение исполнения договора на право заключениядоговора на оказание услуг по организации питания обучающихся муниципальногообщеобразовательного учреждения МАОУ СШ № 76 г. Красноярска, НДС необлагается.Заказчик возвращает денежные средства, внесенные в качестве обеспеченияисполнения договора, не позднее чем в течение 30 дней со дня окончания срока действиядоговора.12.6. В ходе исполнения договора Исполнитель вправе изменить способобеспечения исполнения договора и (или) предоставить Заказчику взамен ранеепредоставленного обеспечения исполнения договора новое обеспечение исполнениядоговора. При этом:уменьшение размера обеспечения исполнения договора производитсяпропорционально стоимости исполненных обязательств, приемка и оплата которыхосуществлены в порядке и сроки, которые предусмотрены договором;уменьшенное обеспечение исполнения договора должно предоставлять в срок непозднее, чем за 10 дней до начла приемки очередного этапа исполнения обязательств понастоящему договору.12.7. В случае если участником закупки, с которым заключается договор, являетсягосударственное (муниципальное), казенное, бюджетное или автономное учреждение идокументацией о закупке установлено требование обеспечения исполнения договора,предоставление обеспечения исполнения договора таким учреждением не требуется.12.8. В случае отзыва в соответствии с законодательством Российской Федерации убанка, предоставившего независимую гарантию в качестве обеспечения исполнениядоговора, лицензии на осуществление банковских операций, Исполнитель обязанпредоставить новое обеспечение исполнения договора не позднее одного месяца со днянадлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя о необходимости предоставитьсоответствующее обеспечение.
13. АНТИКОРРУПЦИОННАЯ ОГОВОРКА13.1. При исполнении своих обязательств по настоящему Договору Стороны, ихаффилированные лица, работники или посредники не выплачивают, не предлагаютвыплатить и не разрешают выплату каких-либо денежных средств или ценностей, прямоили косвенно, любым лицам, для оказания влияния на действия или решения этих лиц сцелью получить какие- либо неправомерные преимущества или иные неправомерныецели. 13.2. При исполнении своих обязательств по настоящему Договору, Стороны, ихаффилированные лица, работники или посредники не осуществляют действия,квалифицируемые применимым для целей настоящего Договора законодательством, какдача/получение взятки, коммерческий подкуп, а также действия, нарушающие требованияприменимого законодательства и международных актов о противодействии легализации(отмыванию) доходов, полученных преступным путем.13.3. В случае возникновения у Стороны подозрений, что произошло или можетпроизойти нарушение каких-либо положений настоящего раздела, соответствующаяСторона обязуется уведомить другую Сторону в письменной форме. После письменногоуведомления, соответствующая Сторона имеет право приостановить исполнениеобязательств по настоящему договору до получения подтверждения, что нарушения непроизошло или не произойдет. Это подтверждение должно быть направлено в течение 10(десяти) рабочих дней с даты направления письменного уведомления.13.4. В письменном уведомлении Сторона обязана сослаться на факты илипредоставить материалы, достоверно подтверждающие или дающие основаниепредполагать, что произошло или может произойти нарушение каких-либо положенийнастоящей Статьи контрагентом, его аффилированными лицами, работниками или



посредниками выражающееся в действиях, квалифицируемых применимымзаконодательством, как дача или получение взятки, коммерческий подкуп, а такжедействиях, нарушающих требования применимого законодательства и международныхактов о противодействии легализации доходов, полученных преступным путем.13.5. В случае нарушения одной Стороной обязательств воздерживаться отзапрещенных Договором действий и/или неполучения другой Стороной в установленныйнастоящим Договором срок подтверждения, что нарушения не произошло или непроизойдет, другая Сторона имеет право расторгнуть Договор в одностороннем порядкеполностью или в части, направив письменное уведомление о расторжении. Сторона, почьей инициативе был расторгнут настоящий Договор в соответствии с положенияминастоящей статьи, вправе требовать возмещения реального ущерба, возникшего врезультате такого расторжения.
14. ОСОБЫЕ УСЛОВИЯ14.1. Любые изменения и дополнения к настоящему Договору имеют силу в томслучае, если они подписаны обеими Сторонами в соответствии с действующимзаконодательством.14.2. В случае изменения правового статуса одной из Сторон, она в течение трехрабочих дней обязана письменно проинформировать другую Сторону о правопреемнике.14.3. При исполнении Договора не допускается перемена Исполнителя, заисключением случаев, если новый исполнитель является правопреемником Исполнителяпо такому договору вследствие реорганизации юридического лица в формепреобразования, слияния или присоединения.14.4. Исполнитель не вправе передать свои права требования по настоящемудоговору третьим лицам без письменного согласия на это Заказчика.14.5. Договор составлен в форме электронного документа, подписанногоусиленными электронными подписями сторон.14.6. Следующие приложения к Договору являются его неотъемлемой частью:Приложение № 1 Расчет стоимости услуги;Приложение № 2 Техническое задание;Приложение № 3 Перечень мероприятий по популяризации здорового питаниясреди обучающихся;Приложение № 4 Дополнительные лабораторные и инструментальныеисследования (испытания) по каждому пищеблоку;Приложение № 5 Форма акта сдачи-приемки оказанных услуг;Приложение № 6 Форма предоставления информации о сотрудниках пищеблоков;Приложение № 7 Перечень имеющегося оборудования у заказчика.

15. АДРЕСА, РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН
ЗАКАЗЧИК:Муниципальное автономноеобщеобразовательное учреждение«Средняя школа № 76» (МАОУ СШ№76)

ИСПОЛНИТЕЛЬ:Общество с ограниченнойответственностью «РИЧ» (ООО «РИЧ»)

Юридический адрес:корпус № 1 - 660079, г. Красноярск, ул. 60лет Октября, 96;корпус № 2 - 660079, г. Красноярск, ул. 60лет Октября, 81Тел: +7 (391) 217-99-27e-mail: sch76@mailkrsk.ru

Юридический адрес:660006, г. Красноярск, пер. Медицинскийд.22, кв.29Тел: 8-950-436-77-79, 8-963-191-31-32,+7-(391) 274-64-73e-mail: irina775775@mail.ru

http://irina775775@mail.ru


Почтовый адрес:корпус № 1 - 660079, г. Красноярск, ул. 60лет Октября, 96;корпус № 2 - 660079, г. Красноярск, ул. 60лет Октября, 81

Почтовый адрес:660006, г. Красноярск, пер. Медицинскийд.22, кв.29

Банковские реквизиты:Департамент финансов администрациигорода Красноярска (МАОУ СШ № 76, л/с30196I71370)ИНН 2464036392 КПП 246401001Отделение Красноярск Банка России//УФКпо Красноярскому краю г. КрасноярскБИК 010407105ЕКС 40102810245370000011Счет № 03234643047010001900

Банковские реквизиты:ИНН 2464214630 КПП 246401001ОГРН 1092468004463ОКПО 60342876Сибирский филиал ПАО «РОСБАНК»р/с 40702810975000001582к/с 30101810000000000388БИК 040407388

Договор подписан электронно-цифровойподписьюДиректор МАОУ СШ № 76
Договор подписан электронно-цифровойподписьюГенеральный директор ООО «РИЧ»

номер сертификата
О.Н. Гурина

номер сертификата
О.А. Калашников



Приложение № 1 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.
РАСЧЕТ СТОИМОСТИ УСЛУГИ

№п/п
Наименования услуги (наименованиегрупп обучающихся (категории) Кол-во,дето-дней

Стоимость услуги за1 дето-день,(стоимость наборапродуктов питания сучетомкоэффициента), руб.

Стоимость услуг,руб.

1 2 3 4 5
1 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте от 6 до 11 летвключительно (начальные классы) 30 000 68,03 2 040 900,00

2 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте от 6 до 11 летвключительно (начальные классы) 2 731 71,87 196 276,97

3 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте от 6 до 11 летвключительно (начальные классы) 1 57,03 57,03

4 Организация горячего обеда дляучащихся в возрасте от 6 до 11 летвключительно (начальные классы) 100 868 102,04 10 292 570,72

5 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте от 6 до 11 летвключительно (малообеспеченные) 700 68,03 47 621,00
6 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте от 12 лет и старше 1 575 79,10 124 582,50
7 Организация горячего обеда дляучащихся в возрасте от 12 лет и старше 2 625 118,63 311 403,75

8
Организация горячего завтрака дляучащихся с ограниченнымивозможностями здоровья в возрасте от6 до 11 лет включительно

3 325 68,03 226 199,75

9
Организация горячего обеда дляучащихся с ограниченнымивозможностями здоровья в возрасте от6 до 11 лет включительно

10 675 102,04 1 089 277,00

10
Организация полдника для учащихся сограниченными возможностямиздоровья в возрасте от 6 до 11 летвключительно

7 350 51,02 374 997,00

11
Организация горячего завтрака дляучащихся с ограниченнымивозможностями здоровья в возрасте от12 лет и старше

1 225 79,10 96 897,50

12
Организация горячего обеда дляучащихся с ограниченнымивозможностями здоровья в возрасте от12 лет и старше

2 100 118,63 249 123,00

13 Организация полдника для учащихся сограниченными возможностямиздоровья в возрасте от 12 лет и старше 875 59,31 51 896,25



Всего: 15 671 394 рубля 22 копейки (пятнадцать миллионов шестьсот семьдесят однатысяча триста девяносто четыре рубля 22 копейки), НДС не облагается

ЗАКАЗЧИК:Муниципальное автономноеобщеобразовательное учреждение «Средняяшкола № 76»

ИСПОЛНИТЕЛЬ:Общество с ограниченной ответственностью«РИЧ»
Договор подписан электронно-цифровойподписьюДиректор МАОУ СШ № 76

Договор подписан электронно-цифровойподписьюГенеральный директор ООО «РИЧ»номер сертификата
О.Н. Гурина

номер сертификата
О.А. Калашников

14 Организации горячего завтрака дляучащихся посещающих группыпродленного дня 1 050 68,03 71 431,50

15 Организации горячего обеда дляучащихся посещающих группыпродленного дня 1 400 102,04 142 856,00

16 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте 12 лет и старше(СВО) 175 79,10 13 842,50

17 Организация горячего обеда дляучащихся в возрасте 12 лет и старше(СВО) 1 925 118,63 228 362,75

18 Организация горячего завтрака дляучащихся в возрасте 6-11 лет в группахпродленного дня (СВО) 1 400 68,03 95 242,00

19 Организация горячего обеда дляучащихся в возрасте 6-11 лет в группахпродленного дня (СВО) 175 102,04 17 857,00
ИТОГО 15 671 394,22



Приложение № 2 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕОсновные термины и понятия:Услуги по организации питания – комплекс услуг, включающий приобретение,доставку, хранение пищевой продукции, приготовление пищи в соответствии с меню(основного (организованного) питания и (или) дополнительного питания и (или)индивидуального питания), буфетной продукции, выдачу готовой пищи.Заказчик – муниципальное учреждение, заказывающее услугу и устанавливающееорганизатору питания требования к условиям, правилам, организации и осуществленияоказания услуги по организации питания обучающихся муниципальныхобщеобразовательных организаций города Красноярска.Исполнитель – организатор питания (хозяйствующий субъект (юридическое лицо,или индивидуальный предприниматель), оказывающие услуги по организации питанияобучающихся муниципальных общеобразовательных организаций города Красноярска).Горячее питание – здоровое питание, которым предусматривается наличиегорячих первого и второго блюд или второго блюда в зависимости от приема пищи, всоответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями.Здоровое питание – питание, ежедневный рацион которого основывается напринципах, установленных законодательством РФ, отвечает требованиям безопасности исоздает условия для физического и интеллектуального развития, жизнедеятельностичеловека и будущих поколений.Цикличное меню – меню, в котором блюда, кулинарные, хлебобулочные,кондитерские изделия и пищевые продукты сформированы по приемам пищи с указаниеммассы порции, пищевой и энергетической ценности в течение одного дня за период однойили нескольких недель по сезонам года, дифференцированное по возрастным группамобучающихся (7-11 и 12-18 лет), с повторяющейся цикличностью.Меню основного (организованного) питания – набор (комплекс) блюд,кулинарных, хлебобулочных, кондитерских изделий и пищевых продуктов,сформированных по приемам пищи с указанием массы порции, пищевой и энергетическойценности в течение одного дня за период одной или нескольких недель по сезонам года(осенний: с 01.09 по 31.12 календарного года, зимне-весенний: с 01.01 по 31.05календарного года), дифференцированный по возрастным группам обучающихся (7-11 и12-18 лет), с повторяющейся цикличностью.Меню дополнительного питания – меню, в котором блюда, кулинарные,хлебобулочные, кондитерские изделия и пищевые продукты сформированы по приемампищи с указанием массы порции, пищевой и энергетической ценности в течение одногодня с учетом сезона года (осенний: с 01.09 по 31.12 календарного года, зимне-весенний: с01.01 по 31.05 календарного года) по возрастным группам обучающихся (7-11 и 12-18лет), реализуемые на выбор через линию раздачи.Диетическое и (или) лечебное меню (индивидуальное меню) – индивидуальныйнабор (комплекс) блюд, кулинарных, хлебобулочных, кондитерских изделий и пищевыхпродуктов сформированы по приемам пищи, с учетом особенностей по соответствующимдиетам, дифференцированно по возрастным группам обучающихся (7-11 и 12-18 лет) и посезонам года (осенний: с 01.09 по 31.12 календарного года, зимне-весенний: с 01.01 по31.05 календарного года).Буфетная продукция – кулинарные, хлебобулочные, кондитерские изделия.Пищевые продукты (пищевая продукция, продовольственные товары, продуктыпитания) – продукты животного, растительного, микробиологического, минерального,искусственного или биотехнологического происхождения в натуральном, обработанном



или переработанном виде, которые предназначены для употребления человеком в пищу, втом числе специализированная пищевая продукция, питьевая вода, расфасованная вемкости, питьевая минеральная вода, дрожжи, пищевые добавки и ароматизаторы, а такжепродовольственное сырье.Качество пищевых продуктов – совокупность характеристик безопасныхпищевых продуктов, отвечающих требованиям, установленным в соответствии сзаконодательством Российской Федерации, условиям Технического задания, образцу,документам по стандартизации, технической документации, определяющим ихпотребительские свойства, пищевую ценность, аутентичность, сортность (калибр,категорию и иное), и удовлетворяющих физиологические потребности человека.Порционирование – деление по массе и/или объему, и/или количеству сырья,полуфабрикатов и готовой продукции, в т.ч. напитков.Товаросопроводительные документы – документы, обеспечивающиевозможность документально установить предыдущего и последующего собственниковпищевых продуктов, за исключением потребителей, а также позволяющиеидентифицировать сопровождаемые этими документами пищевые продукты.Фальсифицированные пищевые продукты – пищевые продукты, которыеявляются умышленно измененными (поддельными) и (или) имеют скрытые свойства икачество и (или) информация о которых является заведомо неполной и (или)недостоверной.Сортность (калибр, категория и иное) – потребительские свойства отдельныхвидов пищевых продуктов, которые позволяют классифицировать (калибровать,устанавливать категорию и иное) пищевые продукты по физико-химическим,органолептическим, микробиологическим показателям, содержащимся в техническойдокументации.Пищеблок – обособленная группа помещений (исключая обеденный зал) дляприема, хранения, приготовления и выдачи пищи, включая вспомогательные (приналичии) административно - бытовые и технические помещения, в том числе моечныепомещения.Столовая – место оказания услуг, включая пищеблок и обеденный зал, в которомобеспечивается питание обучающихся в течение учебного года.Организация питания – транспортировка, прием, временное хранение пищевойпродукции, изготовление блюд и кулинарной продукции в соответствии с меню основного(организованного) питания и (или) меню дополнительного питания и (или)индивидуальных меню, буфетной продукции в соответствии с техническойдокументацией (технологические карты, технико-технологические карты,технологические инструкции), реализация блюд, кулинарной продукции и пищевыхпродуктов, силами организатора питания в соответствии с требованиями действующегозаконодательства Российской Федерации.
1. Общие требования1.1. Исполнитель организует горячее питание на основе согласованногоСторонами цикличного меню, разработанного и утвержденного Исполнителем по форме,установленной Приложением № 1 к Техническому заданию.Цикличное меню разрабатывается в соответствии с требованиями к меню,установленными приложением № 3 к Техническому заданию.Цикличное меню согласовывается исполнителем с заказчиком не позднее, чем за 10календарных дней до даты начала оказания услуг и утверждается исполнителем до датыначала оказания услуг.Исполнитель утверждает Ежедневное меню основного (организованного) питанияна каждый день для всех возрастных категорий обучающихся по форме, установленнойПриложением № 2 к Техническому заданию, и размещает его для открытого доступа на



территории столовой.Исполнителем принимается ассортиментный перечень буфетной продукции поформе, установленной Приложением № 5 к Техническому заданию, на основанииПримерного ассортиментного перечня буфетной продукции для организациидополнительного питания обучающихся (Приложение № 4 к Техническому заданию);1.2. Исполнитель оказывает услуги по организации питания обучающихсямуниципальных общеобразовательных учреждений (далее – Услуга) в соответствии стребованиями, установленными законодательством Российской Федерации, игарантирует, что качество и безопасность оказываемых услуг и приготовленной пищисоответствует действующим требованиям и нормам, установленным нормативно-технической документацией для данного вида услуг, в том числе:- Федеральному Закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасностипищевых продуктов»;- Федеральному 3акону от 30.03.1999 N 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическомблагополучии населения»;- Федеральному Закону от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;- ГОСТ 30390-2013 «Межгосударственный стандарт. Услуги общественногопитания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие техническиеусловия»;- ГОСТ 31984-2012 «Межгосударственный стандарт. Услуги общественногопитания. Общие требования»- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования корганизациям общественного питания населения».- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевойценности пищевых продуктов»;- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиямхранения пищевых продуктов»;- СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля засоблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических(профилактических) мероприятий»;- МР 2.4.5.0107-15 2.4.5. «Гигиена. Гигиена детей и подростков. Детское питание.Организация питания детей дошкольного и школьного возраста в организованныхколлективах. Методические рекомендации»;- МР 2.4.0179-20. 2.4. «Гигиена детей и подростков. Рекомендации по организациипитания обучающихся общеобразовательных организаций. Методические рекомендации»и др. Продукты, использующиеся для оказания услуг, должны соответствоватьтребованиям следующих документов:- Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасностипищевых продуктов»;- Федеральному Закону от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии»;- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;- ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов иовощей»;- ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;- ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов итехнологических вспомогательных средств»;- ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;- ТР ТС 034/2013 «О безопасности мяса и мясной продукции»;- ТР ЕАЭС 040/2016 «О безопасности рыбы и рыбной продукции»;



- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования к безопасности и пищевойценности пищевых продуктов»;- СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиямхранения пищевых продуктов»;- Единым санитарно-эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к товарам,подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю) - утвержденыРешением Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 г. № 299;- иным нормативным правовым актов Российской Федерации, касающихся условийхранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья, пищевыхпродуктов и готовых блюд.Исполнитель гарантирует, что качество пищевых продуктов, продовольственногосырья и готовой продукции соответствует действующим требованиям и нормам,установленным нормативными и нормативно-техническими документами.Исполнитель гарантирует соответствие качества оказываемых услуг требованиямдействующего законодательства Российской Федерации. При выявлении недостатков покачеству и/или объему оказываемых услуг Исполнитель производит их устранение за свойсчёт в срок, установленный Заказчиком.Транспортировка пищевых продуктов должна обеспечивать их сохранность,целостность и предохранять от загрязнения.Доставка пищевых продуктов осуществляется собственными силами и за счетИсполнителя с использованием специализированного транспорта, при условииобеспечения раздельной транспортировки продовольственного сырья и готовых пищевыхпродуктов, не требующих тепловой обработки, также Исполнитель обязан обеспечитьпроведение дезинфекции транспорта с предоставлением документов, подтверждающихвыполнение работ, предоставить список транспорта с номерами машин.Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в путиследования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны пользоваться санитарнойодеждой (халат, рукавицы), иметь личную медицинскую книжку установленного образцас результатами медицинских осмотров, в т.ч. лабораторных обследований, и отметкой опрохождении профессиональной гигиенической подготовки.Питание должно удовлетворять физиологические потребности детей в основныхпищевых веществах и энергии и обеспечивает исполнение суточных норм продуктовпитания.Транспортировка пищевых продуктов из помещений, сооружений, используемыхисполнителем для их хранения, осуществляется только специализированным транспортомс оформленным в установленном порядке санитарным паспортом. Соблюдение правилтоварного соседства и температурных режимов транспортировки обязательно. Доставка,погрузка и выгрузка продуктов питания, производственного сырья производиться силамиИсполнителя услуги по организации питания.При приготовлении блюд должен соблюдаться принцип «щадящего питания»: длятепловой обработки применяется варка, запекание, припускание, пассерование, тушение,приготовление на пару, приготовление в конвектомате; при приготовлении блюд неприменяется жарка, а также продукты с раздражающими свойствами.При кулинарной обработке необходимо соблюдать санитарно-эпидемиологическиетребования к технологическим процессам приготовления блюд.Реализация готовой продукции общественного питания должна производиться всроки, установленные санитарными правилами и нормами, повторный разогрев блюдзапрещен. 2. Требования к режиму питания обучающихся2.1. Исполнитель организует питание обучающихся в соответствии с разработанными утвержденным руководителем муниципального общеобразовательного учрежденияГрафиком питания.



2.2. Исполнитель организует завтраки в период с 08:40 до 11:30 час., обеды с 12:00час. до 15:00 час., полдники с 16:00 час. до 17:00 час., в соответствии с утвержденнымГрафиком питания.Не допускается замена обеда завтраком или полдником, т.е. выдача блюд завтракаили полдника в часы обеда.2.3. Исполнителем обеспечивается своевременное накрытие обеденных столов, всоответствии с Графиком питания, с учетом соблюдения температуры подачи готовыхблюд и кулинарных изделий требованиям технологической документации.
3. Требования к сервировке обеденных столов и подаче блюд3.1. Исполнитель обеспечивает:3.1.1. Должное санитарное состояние обеденных столов (без остатков пищи, хорошопромытые и сухие).3.1.2. Размещение на каждом обеденном столе салфетницы с салфетками, корзины(тарелки) для хлеба, кассетницы (корзины) для столовых приборов (ложки, вилки).3.1.3. Наличие на каждом обеденном столе в качестве столовых приборов ложек и(или) вилок в зависимости от вида подаваемых блюд.3.1.4. Использование для подачи блюд фарфоровой, фаянсовой, керамической,стеклянной столовой посуды, столовых приборов (ложки и вилки) из нержавеющей стали.3.1.5. Запас столовой посуды, обеспечивающий возможность одномоментногонакрытия 100% посадочных мест не менее чем в 2 смены (перемены).3.1.6. Запас одноразовой посуды (тарелки, ложки, стаканы).3.1.7. Порционирование каждого блюда (закуски (салаты), первые, вторые блюда,напитки) индивидуально для каждого обучающегося, в том числе:- молочные каши (жидкие, вязкие) в специальные суповые глубокие тарелкисоответствующего объема, обеспечивающего выдачу нормы порции;- запеканок, омлетов, пудингов и т.п. в специальные столовые плоские тарелки,диаметром, обеспечивающим выдачу нормы порции, в виде ровного целогопрямоугольника (квадрата);- закусок, салатов массой более 60 грамм в специальные порционные тарелки(салатники), диаметром, обеспечивающим выдачу нормы порции;- закусок или подгарнировки массой менее 60 грамм непосредственно к основномувторому блюду;- первых блюд в специальные суповые глубокие тарелки соответствующего объема,обеспечивающего выдачу нормы порции, с соблюдением соотношения бульона кингредиентам, входящим в состав блюда, 50/50;- основных вторых блюд с гарниром в специальных столовых плоских тарелках,диаметром, обеспечивающим выдачу нормы порции;- сложных вторых блюд (жаркое, азу, плов) в суповые глубокие тарелки, диаметром,обеспечивающим выдачу нормы порции;- гарниров аккуратным плотным (не размазывая по тарелке) способом с однойстороны тарелки занимая не более 50% ее общей площади, оставляя место дляпорционирования основного второго блюда, при необходимости закуски илиподгарнировки;- основного второго блюда, закуски или подгарнировки, отдельно (рядом) сгарниром;- соуса (в случае изготовления его как отдельного блюда) непосредственно косновному блюду.3.2. Исполнителю запрещается:3.2.1. Подачу хлебобулочных изделий непосредственно в руки обучающегося безупаковки или порционной тарелки и т.п.



3.2.2. Подачу запеканок, омлетов, пудингов и т.п. со следами на краях тарелкиостатков блюда, капель и разводов растопленного сливочного масла, варенья, сгущенногомолока и т.п. или дополненных остатками блюда.3.2.3. Подачу каш в тарелках с наличием на краях тарелок остатков каши, молочныхкапель и разводов.3.2.4. Подачу сложных блюд в плоских тарелках.3.2.5. Содержание осадка, не до конца растворенного продукта, чайных листьев,молочных пенок, пленок и т.п. в горячих напитках.3.2.6. Содержание осадка, фруктов, ягод, овощей, зелени, ботвы (веток),посторонних примесей и предметов в компотах, киселях, витаминизированных напитках,фруктовых и овощных соках.3.2.7. Наличие лаврового листа, костей, хрящей, жил, пленок и т.п. в порционныхпервых блюдах.3.2.8. Смешивание при порционировании закуски (подгарнировки) с гарниром и(или) с основным вторым блюдом или соусом.3.2.9. Порционирование закуски или подгарнировки непосредственно на гарнир.3.2.10. Порционирование (если иное не предусмотрено технической документацией)основного второго блюда непосредственно на гарнир.3.2.11. Порционирование закусок (салатов) в общую тарелку на один стол.3.2.12. Порционирование горячих напитков в стаканы или кружки без ручек.3.2.13. Изготовление закусок (салатов) из овощей и фруктов с плодоножками, необрезанными кончиками, с не удаленной сердцевиной.3.2.14. Использование столовой посуды со сколами, трещинами, деформированныхстоловых приборов, а также столовую посуду и столовые приборы с наличием жирногоналета, пыли, остатков пищи, непросушенные.3.2.15. Выдачу пищи без предварительно проведенного бракеража готовой пищевойпродукции (в т.ч. пищевой продукции дополнительного питания) с внесением результатоворганолептической оценки в специальный журнал «Журнал бракеража готовой пищевойпродукции».3.2.16. Исполнителем ежедневно обеспечивается наличие на каждом пищеблокеконтрольного блюда:- фактический вес контрольного блюда должен соответствовать весу порции,указанному в цикличном меню;- оформление контрольного блюда должно соответствовать требованиям,предъявляемым к оформлению блюд настоящим Техническим заданием.3.2.17. Исполнителем обеспечивается соответствие фактического веса порции весупорции указанному в цикличном меню.
4. Требования к пищевой продукции, используемой для приготовления блюд икулинарных изделий4.1. Исполнитель обеспечивает осуществление процессов поставки, хранения иреализации пищевой продукции таким образом, чтобы такая продукция соответствовалаобязательным требованиям, установленным к ней техническими регламентамиТаможенного союза, в том числе:4.1.1. Наличие на каждом тарном месте маркировочного ярлыка (этикетки, листа-вкладыша), изготовленного и нанесенного на упаковку пищевого продукта предприятием-изготовителем пищевой продукции, исключая возможность его несанкционированногоудаления.4.1.2. Наличие полной читаемой информации (в том числе дата изготовления, срокгодности, условия хранения) на маркировке каждого тарного места.4.1.3. Надлежащее санитарное состояние и целостности транспортной и (или)потребительской упаковки пищевой продукции.



4.1.4. Хранение пищевой продукции во вскрытой упаковке в строгом соответствии синформаций, указанной на маркировке.4.1.5. Использование для хранения пищевой продукции оборудования ссоответствующей маркировкой.4.1.6. Наличие на каждом пищеблоке, обслуживаемом по Договору, на каждуюпартию пищевой продукции документов, подтверждающих качество и безопасностьпищевой продукции: декларация о соответствии, ветеринарное свидетельство (напродукции животного происхождения), свидетельство о государственной регистрации (наспециализированную пищевую продукцию), сертификат соответствия (при наличии) набумажном носителе или в электронном виде.4.1.7. Соблюдение условий хранения пищевой продукции согласно информации намаркировке.4.1.8. Исключение хранения пищевой продукции, не отвечающей обязательнымтребованиям.4.1.9. Соблюдение правил изъятия из реализации пищевой продукции, неотвечающей обязательным требованиям.4.1.10. Исключение хранения пищевой продукции, запрещенной в питании детей, втом числе в личных целях.4.1.11. Исключение хранения не переработанной пищевой продукции в личныхцелях.4.1.12. Изготовление блюд и кулинарных изделий по технологическим документам(технологическая карта, технико-технологическая карта, технологическая инструкция),разработанным и утвержденным Исполнителем.4.1.13. Исполнитель обеспечивает соблюдение принципов здорового питания, в томчисле:- обеспечивает рациональное сбалансированное питание, с учетом уменьшенияпотребления кондитерских изделий, сахара и соли, исключения колбасных изделий,субпродуктов птицы, мясных консервов (тушенка);- не допускает использование в питании обучающихся фальсифицированнойпищевой продукции, инъецированного мяса, очищенных овощей с признаками глубокойзачистки;- не использует для изготовления блюд и кулинарных изделий пищевые продукты,указанные в приложении 6 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологическиетребования к организации общественного питания населения», ст. 8 ТР ТС 021/2011 «Обезопасности пищевой продукции»;- участвует в работе бракеражной комиссии на постоянной основе согласно приказаруководителя муниципального общеобразовательного учреждения.
5. Требования к работникам5.1. Исполнитель обеспечивает укомплектование штата работников каждогопищеблока, обслуживаемого по Договору, из расчета в соответствии с СанПин 1.2.3685-21«Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или)безвредности для человека факторов среды обитания» (таблица 6.19), в том числе:- заведующих производством (шеф-поваров) – 1 на 1 пищеблок;- поваров – не менее 1 на каждые 200 питающихся;- иные работники пищеблока (пекарь, кухонный работник, официант, мойщикпосуды) – не менее 2 на каждые 200 питающихся.Услуги должны оказываться работниками, отвечающими следующимквалификационным требованиям: заведующими производством (шеф-поварами),имеющих квалификацию не ниже 4-го разряда, поварами с квалификацией не ниже 3-горазряда, прошедших повышение квалификации в установленном порядке.



5.2. Не допускается привлечение к оказанию услуг лиц, имеющих или имевшихсудимость, подвергающихся или подвергавшихся уголовному преследованию (заисключением лиц, уголовное преследование в отношении которых прекращено пореабилитирующим основаниям) за преступления, указанные в абзацах третьем ичетвертом части второй статьи 331 Трудового кодекса РФ;5.3. Исполнитель обеспечивает непрерывность оказания услуг, в т.ч. в случаяхневыхода персонала на работу (отпуска, болезнь и др.).5.4. Персонал должен быть привит в соответствии с национальным календаремпрофилактических прививок, утвержденным Приказом Минздрава России от 06.12.2021№ 1122н «Об утверждении национального календаря профилактических прививок,календаря профилактических прививок по эпидемическим показаниям и порядкапроведения профилактических прививок».5.5. Исполнитель обеспечивает каждого работника пищеблока, обслуживаемом поДоговору, полным комплектом специальной (рабочей) одежды единого образца.5.6. Исполнитель допускает к работе на пищеблоке, обслуживаемом по Договору,только лиц, имеющих личную медицинскую книжку с актуальными результатамимедицинского осмотра, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации всоответствии с занимаемой должностью, без признаков инфекционных заболеваний (в томчисле по результатам опроса) и гнойничковых заболеваний открытых поверхностей кожи,обеспеченных полным комплектом специальной (рабочей) одежды единого образца.Работники, не имеющие личных медицинских книжек установленного образца и(или) с внесенными неполными сведениями в них, справки о наличии (отсутствии)судимости, Исполнителем к работе не допускаются.5.7. Исполнитель обеспечивает контроль за правильным ношением работникамитолько чистой в надлежащем состоянии (целой, без пятен и потертостей или износаматериала) специальной (рабочей) одежды единого образца. Волосы должны бытьполностью убраны под шапочку.5.8. Исполнителем на каждом пищеблоке обслуживаемых муниципальныхобщеобразовательных учреждений обеспечивается постоянное наличие предметов личнойгигиены для работников (мыло, полотенца, кожные антисептики, туалетная бумага).5.9. Исполнителем обеспечивается контроль за использованием работникамипищеблока одноразовых перчаток при порционировании блюд, приготовлении салатов(закусок).5.10. Ежедневно до начала работы Исполнитель обеспечивает осмотр и опроскаждого работника на предмет наличия признаков заболеваний верхних дыхательныхпутей и гнойничковых заболеваний кожи рук и открытых поверхностей тела с внесениемрезультатов осмотра и опроса в специальный журнал.
6. Требования к соблюдению производственной санитарии6.1. Исполнителем ежедневно обеспечивается и поддерживается надлежащеесанитарное состояние помещений, а также оборудования, инвентаря, посуды, тарыкаждого пищеблока, обслуживаемого по Договору, с учетом действующих требованийзаконодательства Российской Федерации.6.2. Исполнитель проводит уборку обеденных столов после каждогоорганизованного приема пищи и (или) после каждого обучающегося (посетителя).6.3. Исполнитель обеспечивает отсутствие на пищеблоке насекомых и грызунов,организует проведение профилактических (дератизация, дезинсекция) мероприятий.
7. Требования к осуществлению производственного контроля7.1. Исполнитель до даты начала оказания услуг разрабатывает и утверждает длякаждого пищеблока, обслуживаемого по Договору, программу производственногоконтроля, основанного на принципах ХАССП (далее – Программа).



7.2. Исполнитель обеспечивает реализацию на каждом пищеблоке, обслуживаемомпо Договору, программы производственного контроля, основанного на принципахХАССП.7.3. Программа должна содержать минимальный перечень блюд, кулинарнойпродукции и смывов с объектов окружающей среды на пищеблоке, подлежащихлабораторным и инструментальным исследованиям (испытаниям), минимальныеноменклатуру лабораторных и инструментальных исследований (испытаний) ипериодичность проведения лабораторных и инструментальных исследований (испытаний)в соответствии с Минимальными требованиями к лабораторным и инструментальнымисследованиям (испытаниям) по каждому пищеблоку, установленными Приложением № 6к Техническому заданию.Минимальные требования сформированы заказчиком на основе Методическихрекомендации МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по организации питания для обучающихсяобщеобразовательных организаций», ТР ТС 021/2011 Технический регламентТаможенного союза «О безопасности пищевой продукции», СанПиН 2.3\2.4.3590-20«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питаниянаселения».Допускается увеличивать количество исследуемых блюд, кулинарной продукции исмывов, номенклатуру исследований, периодичность исследований.7.4. Исполнитель за свой счет на каждом пищеблоке, обслуживаемом по Договору,осуществляет систематический производственный контроль, включая лабораторно-инструментальный контроль блюд, кулинарной продукции, смывов согласноутвержденной Программы в аккредитованных испытательных лабораториях.
8. Требования к эксплуатации оборудования8.1. В целях выполнения оказываемых услуг, являющихся предметом настоящегоконкурса, Исполнителю предоставляется право безвозмездного пользованияпомещениями, необходимыми для организации горячего питания, оборудованием,имеющимся у заказчика (перечень имеющегося оборудования у заказчика указан вПриложении № 7 к договору) и безвозмездно в необходимых для организации питанияобъемах использовать электроэнергию, холодное и горячее водоснабжение, отопление,канализацию, услуги связи, услуги по уборке мусора.До даты начала оказания услуг Заказчик согласовывает с собственникоммуниципального имущества количество помещений, необходимых для организациигорячего питания, после чего заключает с Исполнителем договор безвозмездногопользования такими помещениями на срок исполнения обязательств, в соответствии сграфиком оказания услуг.8.2. Исполнитель обеспечивает безопасность технологических процессовприготовления кулинарной продукции, в том числе:8.2.1. проводит технический контроль соответствия холодильного итехнологического оборудования паспортным характеристикам.8.2.2. проводит профилактические мероприятия, обеспечивающие поддержание врабочем состоянии холодильное и технологическое оборудование.8.2.3. обеспечивает исправность холодильного и технологического оборудования,контрольно-измерительных приборов, весов и т.п.8.3. Проводит своевременный ремонт холодильного и технологическогооборудования.8.4. Соблюдает расстановку оборудования в соответствии с технологическимипроцессами, обеспечивающими поточность технологического процесса.8.5. Обеспечивает использование вытяжной вентиляции с механическимпобуждением с целью предотвращения распространения запахов в другие помещениямуниципального общеобразовательного учреждения.



8.6. В каждом пищеблоке персонал, имеющий доступ к эл. оборудованию, обязаниметь первую группу допуска по эл. безопасности.8.7. Исполнитель обеспечивает проведение инструктажа по эл. безопасности нарабочей мести с ведением журнала инструктажа.8.8. Исполнитель обязан:- обеспечить столовую Заказчика посудой, столовыми приборами, кухонныминвентарем, санитарной спецодеждой, моющими и дезинфицирующими средствами всоответствии с действующими нормами санитарного законодательства;- обеспечивать чистоту и соблюдение санитарно-эпидемиологического режима впроизводственных помещениях столовой;- обеспечивать сохранность и работоспособность оборудования, мебели и другихценностей, предоставленных Заказчиком;- содержать в надлежащем порядке обеденный зал Заказчика в соответствии снормами (уборка обеденных столов после каждого организованного приема пищи);- обеспечение необходимых противопожарных мероприятий и мероприятий потехнике безопасности;- подтвердить соответствие условий деятельности и объекта требованиямсанитарных правил и норм;- обеспечить Заказчику беспрепятственный доступ к объекту для контроля за ходоми качеством оказания услуг;- сдать Заказчику оказанные услуги по установленным документам в установленныйсрок; - соблюдать нормы санитарно-эпидемиологического режима и обеспечение чистотыи в производственных помещениях столовых, и в обеденном зале общеобразовательногоучреждения (уборка обеденных столов после каждого организованного приема пищи).



Приложение № 1к Техническому заданию

(ФОРМА)ЦИКЛИЧНОЕ МЕНЮ

День:Неделя:Сезон:Возрастнаякатегория:
№рец.

Прием пищи,наименование блюда
Массапорции

Пищевыевещества (г) Энерге-тическаяценность (ккал)

Витамины (мг) Минеральныевещества (мг)

Б Ж У B1 C A E Ca P Mg Fe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15Завтрак

итогоОбед
итогоПолдник
итогоитого за день



потребность впищевых веществах
процентудовлетворения

Средние показатели пищевых веществ рациона питания детей
№рец.

Прием пищи,наименование блюда
Массапорции

Пищевыевещества (г) Энерге-тическаяценность (ккал)

Витамины (мг) Минеральныевещества (мг)

Б Ж У B1 C A E Ca P Mg Fe
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15итого

среднее значение
потребность впищевых веществах
процентудовлетворения



Приложение № 2к Техническому заданию(ФОРМА)Ежедневное меню основного (организованного) питания
Наименование блюда Выход, гр. Единицаизмерения Цена, руб.

1 2 3 51 деньзавтракобедИтого за день



Приложение №3к Техническому заданию
ТРЕБОВАНИЯ КМЕНЮ1. Цикличные меню основного (организованного) питания разрабатываются с учетомследующих требований:1.1. В цикличные меню основного (организованного) питания осеннего периодавключают овощные закуски из свежих овощей, компоты и напитки из свежих плодов иягод. 1.2. В цикличных меню зимне-весеннего периода блюда из свежих овощей(корнеплоды) урожая прошлого года заменяют на блюда из свежих овощей прошедшихтермическую обработку или из консервированных овощей, или из свежих овощей свежегоурожая, включают компоты и напитки из сушенных или замороженных плодов и ягод.1.3. В состав завтраков цикличного меню основного (организованного) питаниявключают основные горячие блюда: молочные каши, молочные супы, овощные, яичные,творожные, мясные блюда, блюда из макарон; закуски – овощные, гастрономические(мясные или рыбные), бутерброды (со сливочным маслом, сыром, сливочным маслом исыром, джемом, сливочным маслом и джемом и др.); горячие напитки – чай, какао,кофейный напиток, десерт – свежие или консервированные фрукты (в зависимости отсезона года), йодированные булочные изделия или йодированный батон.Доля молочных каш в цикличном меню не должна превышать 50% от общегоколичества горячих блюд завтраков. Молочные каши (супы) в меню распределяютравномерно и чередуют с другими видами горячих блюд.За весь период реализации цикличного меню не допускают повторение на завтракодних и тех же горячих блюд.1.4. В состав обедов цикличного меню основного (организованного) питаниявключают первые и вторые горячие блюда, гарниры, закуски (овощные, гастрономические(мясные или рыбные), напитки, хлеб.Первые блюда изготавливают на мясо-костном, овощном, рыбном бульоне, недопускается изготовление первых блюд на воде.Вторые основные горячие блюда включают в себя мясные, рыбные, овощныекулинарные изделия. Гарниры овощные, крупяные, из макаронных изделий, из бобовых.В качестве третьих блюд используются компоты, кисели, напитки, соки.За весь период реализации цикличного меню не допускается повторение на обедодних и тех же горячих первых, вторых блюд, компотов, киселей.Повторяемость гарниров и закусок не должна превышать 2-х раз.Меню обеда должно быть составлено с учетом получаемого завтрака.1.5. В состав полдников цикличного меню основного (организованного) питаниявключают: хлебобулочное (выпечные изделия, пирожки с различными начинками) иликондитерское изделие (мармелад, пастила, зефир, печенье, вафли, пряники), напиток(молоко, молочнокислые напитки, чай, компоты, кисели), свежие или консервированныефрукты.1.6. В меню должны использоваться специализированные пищевые продукты,обогащенные микронутриентами (йодированные хлебобулочные изделия, йодированноемолоко, йодированная соль), а также витаминизированные напитки промышленноговыпуска.1.7. В меню не допускается повторение одних и тех же блюд (блюд схожих посоставу) или кулинарных изделий, в один и тот же день или в последующие два дня. Недопускается повторение блюд схожих по составу в течении дня.1.8. Допускается корректировать цикличные меню в части не противоречащейдействующим требованиям по согласованию с Заказчиком, в том числе для отдельных



муниципальных общеобразовательных организаций на основании результатов анализаопроса и предложений обучающихся и их законных представителей.2. Исполнитель извещает муниципальную общеобразовательную организацию овнесенных корректировках в меню не позднее чем за 3 дня до размещения данного менюна официальном сайте муниципальной общеобразовательной организации и начала егореализации.3. Исполнитель обеспечивает соответствие фактического питания обучающихсяцикличному меню.В исключительных случаях допускается замена одних продуктов, блюд икулинарных изделий на другие адекватные по своей пищевой ценности и энергии. Заменаодних продуктов, блюд и кулинарных изделий на другие оформляется в виде Акта заменыв котором указывается основание замены.Акт замены представляется Исполнителем в адрес муниципальнойобщеобразовательной организации каждый раз, когда вносятся изменения в ежедневноеменю.4. Исполнитель ежедневно до начала организации питания обучающихся направляетв адрес муниципальной общеобразовательной организации ежедневные меню,оформленные в соответствии с действующими требованиями, для размещения наофициальном сайте школы, а также размещает ежедневные меню основного(организованного), дополнительного и диетического (при необходимости) питания налинии раздачи и в других доступных для обучающихся и их законных представителяхместах.5. Исполнитель ежедневные меню основного (организованного) питания утверждаетподписью и печатью.6. Рекомендуется Исполнителю согласовать цикличные меню с органом,уполномоченным осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор.7. Утвержденные меню направляются Исполнителем в адрес муниципальнойобщеобразовательной организации для размещения на официальном сайте не позднее чемза 10 дней до начала оказания услуг.8. Каждое цикличное меню, размещенное на официальном сайте, имеет титульныйлист с оформленными Грифами «Утверждаю» и «Согласовано» (при необходимости),наличием наименования в котором указывается цикличность (10, 12, 15, 15 и т.д. дневное)и наименование муниципальной общеобразовательной организации, для которойуказанное меню предназначается, пояснения к меню (кем разработано, на основаниикаких сборников рецептур) с обязательным указанием даты утверждения и согласования.



Приложение № 4к Техническому заданию
ПримерныйАссортиментный перечень буфетной продукциидля организации дополнительного питания обучающихся

1. Мучные кулинарные изделия (пирожки печеные из дрожжевого теста совощными, фруктовыми, ягодными начинками; пирожки печеные из пресного слоеноготеста с овощными, фруктовыми, ягодными начинками; пирожки песочные с яблоками;пирожки печеные из пресного сдобного теста; ватрушки, крендели, слойки и др.),
2. Сдобные булочные изделия, в том числе с начинками (повидло, джем) (булочка«Ванильная», «Булочка с орехами», булочка «Домашняя», булочка «Дорожная», «Булочкас повидлом обсыпная» булочка «Октябренок», булочка «Школьная», булочка«Веснушка», булочка «Российская» и др.),
3. Мучные изделия пониженной калорийности (булочки «Розовая», «Алтайская»,«Осенняя», «Молочная», «К завтраку», «Закусочная», «Янтарная», «Деревенская»,«Творожная», «Украинская», «К чаю», «Новинка», «Обогащенная» и др.),
4. Изделия из разных видов теста (кекс «Столичный», кекс «Творожный», кекс«Здоровье», кекс «Здоровье», полоска песочная с повидлом, песочник с изюмом, печенье«Нарезное», «Ленинградское», коврижки молочные и др.),
5. Фрукты (яблоки, груши, мандарины, апельсины, бананы и др.) предварительновымытые, поштучно,
6. Вода питьевая бутилированная негазированная в потребительской упаковкепромышленного изготовления до 500 мл,
7. Соки плодовые (фруктовые) и овощные, нектары, инстантныевитаминизированные напитки в потребительской упаковке промышленного изготовлениядо 500 мл,
8. Молоко и молочные напитки стерилизованные (2,5% и 3,5% жирности) впотребительской упаковке промышленного изготовления до 500 мл,
9. Кисломолочные напитки (2,5%, 3,2% жирности) в потребительской упаковкепромышленного изготовления до 200 мл,
10. Изделия творожные кроме сырков творожных (не более 9% жирности) впотребительской упаковке промышленного изготовления до 125 г,
11. Сыры сычужные твердые для приготовления бутербродов в потребительскойупаковке промышленного изготовления до 125 г,
12. Орехи (кроме арахиса), сухофрукты в потребительской упаковкепромышленного изготовления до 50 г,
13. Кондитерские изделия сахарные (ирис тираженный, зефир, пастила, мармелад),в т.ч. обогащенные микронутриентами (витаминизированные), шоколад впотребительской упаковке промышленного изготовления до 25 г.



Приложение № 5 кТехническому заданию(Форма)
Утверждаю СогласованоДолжность и наименование Исполнителя Директор и наименованиеобщеобразовательного учрежденияподпись ФИО подпись ФИО
дата утвержденияпечать дата утвержденияпечать

Ассортиментный перечень буфетной продукциидля организации дополнительного питания обучающихсяв ________________________________________________(наименование общеобразовательного учреждения)
Наименование пищевого продукта Вес, г (мл) Стоимость



Приложение № 6к Техническому заданию
Минимальные требования к лабораторным исследованиям (испытаниям)по каждому пищеблоку(исследования должны проводиться во время действия договора в период с сентября по апрель, исключая выходные и праздничные дни, а

также каникулярное время)

вид исследований объект исследования(обследования) количество период проведенияисследований
кратностьисследований(испытаний)

готовые блюда и кулинарные изделия

микробиологические исследования пробготовых блюд на соответствиетребованиям санитарногозаконодательства

салаты и овощные блюда 1 блюдо сентябрь-ноябрь, 1декабрь-февраль, 1март-апрель 1
вторые блюда 1 блюдо сентябрь-ноябрь, 1март-апрель 1

гарниры или соусы 1 блюдо сентябрь-ноябрь, 1декабрь-февраль, 1март-апрель 1смывы с объектов окружающей среды (оборудование, инвентарь, посуда, тара, специальная одежда и т.д.)микробиологические исследования смывовна наличие санитарно-показательноймикрофлоры (БГКП)
объекты производственногоокружения, руки и спецодеждаперсонала (повара)

одномоментно5смывов (проб)
сентябрь-ноябрь 1

март-апрель 1
микробиологические исследования смывовна наличие возбудителей иерсиниозов

Оборудование, инвентарь и тара,предназначенные для обработкисырых овощей
одномоментно3смывов (проб)

декабрь-февраль 1
март-апрель 1

исследования смывов на наличие яицгельминтов
оборудование, инвентарь, тара,руки, спецодежда персонала, сырыепищевые продукты (рыба, мясо,зелень)

одномоментно3смывов (проб) сентябрь-ноябрь 1



продовольственное (пищевое) сырье
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) молоко 1 образец сентябрь-ноябрь 1
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) сливочное масло 1 образец сентябрь-ноябрь 1
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) сыр 1 образец сентябрь-ноябрь 1
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) творог 1 образец сентябрь-ноябрь 1
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) сметана 1 образец сентябрь-ноябрь 1
ЖКС, показатели идентификации(фальсификации) кисломолочная продукция 1 образец сентябрь-ноябрь 1
на наличие иерсиний овощи очищенныевакуумированные 1 образец март-апрель 1
на наличие иерсиний упаковка очищенныхвакуумированных овощей 1 образец март-апрель 1
на наличие карагинана мясо 1 образец декабрь-февраль 1
на наличие сальмонелл мясо птицы 1 образец декабрь-февраль 1



Приложение № 3 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.
Перечень мероприятий по популяризации здорового питания среди обучающихся*

Наименованиемероприятия Требования к проведению мероприятия, описаниемероприятия Предложение участника закупки, скоторым заключается договор, вотношении количества проведениямероприятий за период оказания услуг (вкаждом из периодов: первый период ссентября по декабрь; второй период сянваря по апрель)Проведениемероприятия«Разноцветная неделя» врамкахпопуляризации здоровогопитания

Под одним мероприятием «Разноцветная неделя»понимается одна учебная неделя, в которойотсутствуют нерабочие праздничные дни, где вкаждый день недели Исполнитель выбираетфрукт(ы) и(или) овощ(и) определенного цвета.При этом в неделе не должно бытьповторяющихся цветов. Выбранные фрукты и(или) овощи обрабатываются илиприготавливаются (при необходимости) ивключаются в основное меню и в менюдополнительного питания.Мероприятие «Разноцветная неделя» должнобыть проведено с использованием пищевойпродукции, разрешенной в детском питании.Использование пищевой продукции из перечняпищевой продукции, которая не допускается приорганизации питания детей, в соответствии сСанПиН 2.3/2.4.3590-20 запрещается.Мероприятие должно сопровождатьсяпредоставлением детям информациипознавательного характера об указанном фруктеили овоще. Такая информация предоставляетсядетям в форме беседы или игры или конкурсаили викторины или пр.Проведение мероприятий организуется за счетсил и средств Исполнителя.Место проведения мероприятия – помещениестоловой Заказчика.Мероприятие должно быть организовано с учетомтехнических возможностей общеобразовательныхучреждений, т.е. оно должно быть выполнимым.

предлагаюпроведение 2 (двух)мероприятий«Разноцветнаянеделя» в каждомиз периодов: двамероприятия впериод с сентябряпо декабрь; двамероприятия впериод с январь поапрель, всоответствии стребованиями кмероприятию.

да



Проведениемероприятия«Тематические дни» врамкахпопуляризации здоровогопитания

При проведении мероприятия «Тематическийдень» Исполнителем в один из дней выбираетсяблюдо, приготавливается и включается восновное меню и в меню дополнительногопитания (например, «День Каши», «ДеньОмлета»).Мероприятие «Тематические дни» должно бытьпроведено с использованием пищевой продукции,разрешенной в детском питании. Использованиепищевой продукции из перечня пищевойпродукции, которая не допускается приорганизации питания детей, в соответствии сСанПиН 2.3/2.4.3590-20 запрещается.Мероприятие должно сопровождатьсяпредоставлением детям информациипознавательного характера о приготовленномблюде. Такая информация предоставляется детямв форме беседы или игры или конкурса иливикторины (например, рассказ содержит сведенияо происхождении блюда, о разных рецептахприготовления, о полезности, о примененииданного блюда в разных кухнях мира и т.д.).Проведение мероприятий организуется за счетсил и средств Исполнителя.Место проведения мероприятия – помещениестоловой Заказчика.Мероприятие должно быть организовано с учетомтехнических возможностей общеобразовательныхучреждений, т.е. оно должно быть выполнимым.

предлагаюпроведение 2 (двух)мероприятий«Тематическиедни» в каждом изпериодов: двамероприятия впериод с сентябряпо декабрь; двамероприятия впериод с январь поапрель, всоответствии стребованиями кмероприятию.

да

Проведениемероприятия«Классныйчас «Здоровоепитание» врамкахпопуляризации здоровогопитания

Под мероприятием «Классный час «Здоровоепитание» понимается проведение Исполнителемклассного часа с проведением лекций илидискуссий или конкурсов или викторин или игрили квестов и др. Целью проведения мероприятиядолжно быть освещение вопросов здоровогопитания, повышение уровня знаний иформированию практических навыков в сферездорового питания. Мероприятие должнопроводиться с использованием наглядногоматериала (плакатов, стендов, брошюр,презентаций и пр.), в которых освещаютсявопросы правильного питания.
Проведение мероприятий организуется за счетсил и средств Исполнителя.Место проведения мероприятия – помещениестоловой Заказчика или иное помещениезаказчика – по согласованию с Заказчиком.Мероприятие проводится во время проведенияучебного процесса по согласованию сЗаказчиком, по плану проведения мероприятия,предварительно согласованного с Заказчиком.Время проведения мероприятия, количествоучащихся, участвующих в мероприятии посогласованию с Заказчиком.Мероприятие должно быть организовано с учетомтехнических возможностей общеобразовательныхучреждений, т.е. оно должно быть выполнимым.

предлагаюпроведение 2 (двух)мероприятий«Классный час«Здоровое питание»в каждом изпериодов: двамероприятия впериод с сентябряпо декабрь; двамероприятия впериод с январь поапрель, всоответствии стребованиями кмероприятию.

да



Проведениемероприятия«Мастер-класс» врамкахпопуляризации здоровогопитания

Исполнителем проводится мероприятие «Мастер-класс» по приготовлению блюд из цикличногоменю. Исполнитель самостоятельно выбираетблюдо из цикличного меню.Приготовление блюд должно производитьсяИсполнителем. Допускается приготовлениенесложных блюд учащимися и их родителями,при условии соблюдения техники безопасности,санитарного законодательства, без посещенияпомещения пищеблока.Мероприятие подразумевает приготовление идегустирование приготовленных блюд. Припроведении мероприятия Исполнитель долженруководствоваться нормативными документами всфере санитарного законодательства.К мероприятию могут привлекаться родителиучащихся.Мероприятие должно сопровождатьсяпредоставлением информации об историисоздания и пользе блюда.Мероприятие «Мастер-класс» должно бытьпроведено с использованием пищевой продукции,разрешенной в детском питании. Использованиепищевой продукции из перечня пищевойпродукции, которая не допускается приорганизации питания детей, в соответствии сСанПиН 2.3/2.4.3590-20 запрещается.Место проведения мероприятия – помещениестоловой Заказчика.Время проведения мероприятия, количествоучащихся, участвующих в мероприятии посогласованию с Заказчиком.

предлагаюпроведение 2 (двух)мероприятий«Мастер-класс» вкаждом изпериодов: двамероприятия впериод с сентябряпо декабрь; двамероприятия впериод с январь поапрель, всоответствии стребованиями кмероприятию.

да

*Заполняется из заявки участника закупки, с которым заключается договор(предложение участника закупки в отношении количества и периодичностипроведения мероприятий за период оказания услуг)** Возможно включение дополнительной информации, содержащейся в заявкеучастника закупки, с которым заключается договор



Приложение № 4 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.
Дополнительные лабораторные и инструментальные исследования (испытания) покаждому пищеблоку*

Наименованиелабораторныхисследований (испытаний)
Требования к проведению лабораторныхисследований (Описание лабораторногоисследования)

Количество смывов с объектов исследований(количества блюд исследуемого приемапищи), количества проведениялабораторных исследований (испытаний) запериод оказания услуг по каждомупищеблоку (в том числе по периодамсентябрь-декабрь, январь-апрель, в случае,если участник предложил 2 и болееколичество раз проведения лабораторныхисследований (испытаний)Проведениемикробиологическихисследований пробготовых блюд насоответствиетребованиям санитарногозаконодательства

Объект исследования: Салаты, сладкиеблюда, напитки, вторые блюда, гарниры,соусы, творожные и яичные, овощныеблюда.Лабораторные исследования должныпроводиться не реже 1 раза в каждый изпериодов. При этом под первымпериодом понимается период с сентябряпо декабрь. Под вторым периодомпонимается период с январь по апрель.Исследования должны проводиться вовремя действия договора в период ссентября по апрель, исключая выходныеи праздничные дни, а такжеканикулярное время.

кол-во раз проведениялабораторных исследованийпо периодам:
кол-воблюдисследуемогоприемапищисентябрь-декабрь 1 раз 3

январь -апрель 1 раз 3

Проведениемикробиологическихисследований смывов наналичие санитарно-показательноймикрофлоры (БГКП)

Объект исследования: объектыпроизводственного окружения, руки испецодежда персонала (повара).В случае, если участником закупкипредлагается проводитьмикробиологические исследования 5(пяти) смывов на наличие санитарно-показательной микрофлоры (БГКП) собъектов исследований 2 и более раз,лабораторные исследования должныпроводиться не реже 1 раза в каждый изпериодов: под первым периодомпонимается период с сентября подекабрь; под вторым периодомпонимается период с январь по апрель.Исследования должны проводиться вовремя действия договора в период ссентября по апрель, исключая выходныеи праздничные дни, а такжеканикулярное время.

кол-восмывовсобъектовисследования

кол-во раз проведениялабораторных исследований, втом числе за **периоды:

5смывов сентябрь-декабрь 1
январь - апрель 1

Проведениемикробиологическихисследований смывов наналичие возбудителейиерсиниозов

Объект исследования: оборудование,инвентарь, тара, предназначенные дляобработки и хранения сырых овощей.В случае, если участником закупкипредлагается проводитьмикробиологические исследования 5(пяти) смывов на наличие возбудителей

кол-восмывовсобъектовисследования

кол-во раз проведениялабораторных исследований, втом числе за **периоды:



иерсиниозов с объектов исследований 2и более раз, лабораторные исследованиядолжны проводиться не реже 1 раза вкаждый из периодов: под первымпериодом понимается период с сентябряпо декабрь; под вторым периодомпонимается период с январь по апрель.Исследования должны проводиться вовремя действия договора в период ссентября по апрель, исключая выходныеи праздничные дни, а такжеканикулярное время.

5смывов сентябрь-декабрь 1
январь - апрель 1

Проведение исследованийсмывов на наличие яицгельминтов
Объект исследования: оборудование,инвентарь, тара, руки, спецодеждаперсонала, сырые пищевые продукты(рыба, мясо, зелень).В случае, если участником закупкипредлагается проводить исследования 5(пяти) смывов на наличие яицгельминтов с объектов исследований 2 иболее раз, лабораторные исследованиядолжны проводиться не реже 1 раза вкаждый из периодов: под первымпериодом понимается период с сентябряпо декабрь; под вторым периодомпонимается период с январь по апрель.Исследования должны проводиться вовремя действия договора в период ссентября по апрель, исключая выходныеи праздничные дни, а такжеканикулярное время.

кол-восмывовсобъектовисследования

кол-во раз проведениялабораторных исследований, втом числе за **периоды:

5смывов сентябрь-декабрь 1
январь - апрель 1

*Заполняется из заявки участника закупки, с которым заключается договор(предложение участника закупки в отношении количества (периодичности)проведения мероприятий за период оказания услуг, количества блюд исследуемогоприема пищи)** в случае, если участник закупки, с которым заключается договор, предложил 2 иболее количество раз проведения лабораторных исследований (испытаний), покаждому пищеблоку*** Форма таблицы может быть скорректирована с учетом информации,содержащейся в заявке участника закупки, с которым заключается договор.



Приложение № 5 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.
ФОРМА
Акт сдачи-приемки оказанных услуг №__ от « »______ 202__ г.

Исполнитель:

Заказчик:

Основание: организация питания обучающихся муниципальных общеобразовательных учреждений_____________ района, согласно Договора № ___ от ______________, за период с ______по__________

№ Наименование услуги(наименование группобучающихся (категории) Кол-во Ед.изм.
Стоимость услугиза 1 дето-день,(стоимость наборапродуктов питания сучетомкоэффициента), руб.

Стоимостьуслуг, руб.

1 дето-дней
2… дето-дней

ИТОГО:
Без налога (НДС)/с НДСВсего оказано услуг на сумму руб. коп

Сумма прописью _____ руб. ___ коп.
Примечание:

1. Заказчик претензий по объему оказания услуг не имеет/имеет.2. Заказчик претензий качеству оказания услуг не имеет/имеет.3. Заказчик претензий по срокам оказания услуг не имеет/имеет.
ИСПОЛНИТЕЛЬ ЗАКАЗЧИК
Должность Должность
_______________/________________ __________________/________________
«___» _______________ 202__г. «___» _______________ 202__г.



Приложение № 6 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.
ФОРМАпредоставления информации о сотрудниках пищеблоков

Информация о сотрудниках пищеблоков_________________________________(наименование общеобразовательного учреждения)

№п/п ФИО сотрудника Должность Квалификация Дата прохождениямедицинскогоосмотра
Датапрохождениягигиеническогообучения

Реквизиты справки оботсутствии судимости(№, дата)



Приложение № 7 к Договору№ 2024.127200 от «__» _____ 2024 г.

Перечень имеющегося оборудования у заказчика1. Машина посудомоечная Abat МПК-700К-012. Пароконвектомат Radax CHEKHOV CC10DY0L3. Пароконвектомат Radax CHEKHOV CC10DY0L4. Сковорода опрокидывающаяся ЭСК-90-0,47-70-Ч5. Ванна моечная Kroner ВМС-1/7006. Ванна моечная ВМ 1/5507. Ванна моечная ВМ 1/7208. Ванна моечная ВМ 1/7209. Ванна моечная ВМ 1/720 (800*800*870 глубина-450мм)10. Весы кухон SA-6066B 5 кг черные11. Кипятильник Airhot EWB-3012. Мармит 2-х блюд13. Мармит 2-х блюд ЭМК-70КМ-0114. Машина картофелеочистительная МОК-300У15. Морозильный ларь Бирюса-305КХ16. Морозильный ларь Бирюса-305КХ17. Мясорубка МИМ-300М18. Плита мармит19. Плита эл. ЭП-4ЖШ /лицо нерж./ станд. духовка (модель 2007) КЭТ-0,1220. Плита электрическая 6-ти конфорочнаяс жарочным шкафом ЭП-6 ЖШ21. Плита электрическая ЭП-4П (краш.) КЭТ-0,1222. Стеллаж для сушки посуды Kroner ССПС 800/300/180023. Стеллаж для сушки посуды Kroner ССПС 800/300/18024. Стеллаж для сушки тарелок Kroner ССТС 800/300/180025. Стеллаж кухонный26. Стол кондитерский Kroner СПК 1200/600/850 (бук 40мм)27. Стол кондитерский Kroner СПК 1500/600/850 (бук 40мм)28. Стол для сбора отходов Kroner СЦСО 1500/600/850



29. Стол предмоечный СПМП-6-330. Стол производственный Kroner СЦС 800/600/850 СП31. Тестомесильная машина32. Универсальная кухонная машина с насадками УКМ-0,133. Универсальная кухонная машина с насадками УКМ-0,134. Универсальная кухонная машина УКМ-0,1 с насадками ПМ+ММ+МО+ВМ+П35. Шкаф холодильный ШХ-0736. Шкаф холодильный ШХ-1,437. Шкаф холодильный "Бирюса 521 KRDNQ"38. Шкаф холодильный "Бирюса 521 KRDNQ"39. Шкаф холодильный Бирюса-520KDNQ40. Шкаф холодильный Бирюса-520KDNQ41. Шкаф холодильный Бирюса-520KDNQ42. Шкаф холодильный Бирюса-520KDNQ43. Шкаф холодильный СМ107-5 (ШХ-0,7)44. В/нагр.накопит. "Thermex" RZB 50 ID V (50 л) вер.(н/ж) плос.хр.45. В/нагр.накопит. "Thermex" RZB 50 ID V (50 л) вер.(н/ж) плос.хр.46. Витрина холодильная Бирюса 29047. Стеллаж металлический 1200*60048. Тестомесильная машина49. Холодильный шкаф S-711


